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Загальний тематичний план
для 7-х класів усіх типів шкіл
	№
	Назва модулів
	Кількість годин

	
	
	для класів з розподілом на групи дівчат (д) і хлопців (х)
	для класів без розподілу на групи

	
	
	для міських шкіл
	для сільських шкіл
	для міських шкіл
	для сільських. шкіл

	
	
	д
	х
	д
	х
	
	

	
	Основна частина

	1
	Людина і виробництво
	8
	12
	8
	12
	8
	6

	2
	Проектування та виготовлення виробів з деревини
	–
	16
	–
	12
	8
	8

	3
	Проектування та виготовлення виробів з металів
	–
	18
	–
	12
	8
	8

	4
	Культура харчування. Технологія приготування кулінарних страв
	8
	–
	8
	–
	6
	6

	5
	Проектування та виготовлення виробів з текстильних матеріалів
	30
	–
	20
	–
	12
	10

	6.1
	Технологія виробництва і первинної переробки продукції сільського господарства (варіант 1)
	–
	–
	14
	14
	–
	–

	6.2
	Технологія благоустрою і озеленення території
	4
	4
	–
	–
	–
	–

	6.3
	Технологія виробництва і первинної переробки продукції сільського господарства (варіант 2)
	–
	–
	–
	–
	8
	12

	
	Разом
	50
	50
	50
	50
	50
	50

	
	Варіативна частина
	18
	18
	18
	18
	18
	18

	
	Усього годин:
	68
	68
	68
	68
	68
	68


Тематичний план модуля 
«Людина і виробництво»
	№
	Назва розділів і тем
	Варіант для груп хлопців міських шкіл
	Варіант для груп дівчат міських шкіл
	Варіант для класів 
міських шкіл без 
розподілу на групи 
	Варіант для груп хлопців сільських шкіл
	Варіант для груп дівчат сільських шкіл
	Варіант для класів 
сільських шкіл без розподілу на групи

	Розділ 1. Основи виробничої діяльності. Людина у трудовому процесі

	1
	Організація праці на виробництві. Основи виробничих процесів
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	2
	Виробництво й охорона природи
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	Розділ 2. Основи графічної підготовки

	3
	Прямокутне проеціювання
	4
	2
	2
	4
	2
	1

	Розділ 3. Основи техніки

	4
	Поняття про машини. поняття про взаємозамінність деталей
	2
	2
	2
	2
	2
	1

	Розділ 4. Електротехнічні роботи

	5
	Варіант 1.

Побутова освітлювальна мережа. Побутові електронагрівальні та освітлювальні прилади
	4
	
	
	4
	
	

	6
	Варіант 2.

Види з’єднань проводів. Робота з електромонтажним інструментом
	
	2
	2
	
	2
	2

	
	Усього годин:
	12
	8
	8
	12
	8
	6


Тематичний план модуля 
«Проектування та виготовлення виробів із деревини»

	№
	Назва розділів і тем
	Міські школи
	Сільські школи

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	Розділ 3. Проектування та виготовлення виробів із шиповим з’єднанням і виробів з циліндричною поверхнею

	1
	Конструювання виробів з шиповими з’єднаннями прямокутної форми
	2
	1
	2
	1

	2
	Конструювання виробів з деталей, що містять циліндричну та конічну поверхні
	2
	1
	1
	1

	3
	Технологічний процес виготовлення шипового з’єднання прямокутної форми. Долота і стамески
	6
	4
	4
	2

	4
	Токарний верстат для обробки деревини. Технологія робіт на токарному верстаті
	6
	4
	4
	4

	
	Усього годин:
	16
	10
	12
	8


Тематичний план модуля 
«Проектування та виготовлення виробів із металу»

	№
	Назва розділів і тем
	Міські школи
	Сільські школи

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	Розділ 3. Проектування та виготовлення виробів з циліндричною поверхнею з виконанням різних видів слюсарних робіт

	1
	Контрольно-вимірювальний інструмент
	2
	2
	2
	2

	2
	Призначення та будова токарно-гвинторізного верстата. Правила роботи на верстаті та догляду за ним
	4
	2
	2
	2

	3
	Конструювання виробів з циліндричною поверхнею з виконанням різних видів слюсарних робіт
	4
	2
	4
	2

	4
	Технологія токарної обробки металів та виготовлення виробів
	8
	2
	4
	2

	
	Усього годин:
	18
	8
	12
	8


Тематичний план модуля 
«Культура харчування. Технологія приготування 
кулінарних страв»

	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Класи, що 
діляться на групи
	Класи, що не діляться на групи

	Розділ 1. Культура харчування 

	1
	Основні складові харчових продуктів, їх роль для організму людини
	2
	2

	Розділ 2. Технологія приготування страв 

	2
	Приготування страв із крупів та макаронних виробів. Варіння основним способом
	4
	2

	3
	Приготування страв із молока та молочних продуктів. Запікання
	2
	2

	
	Усього годин:
	8
	6


Тематичний план модуля «Проектування та виготовлення виробів з текстильних матеріалів»

	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для дівчат міських шкіл
	Для дівчат сільських шкіл
	Класи міських шкіл, що не діляться на групи
	Класи сільських шкіл, що не діляться на групи

	Розділ 1. Технологія виготовлення вишитих виробів

	1
	Прозоро-лічильні техніки. Вишивання хрестиком штапівкою
	8
	4
	–
	–

	Розділ 2. Технологія виготовлення в’язаних виробів

	2
	В’язання спицями виробів за кресленням
	6
	4
	–
	–

	Розділ 3.
Технологія виготовлення швейних виробів. Текстильне матеріалознавство

	3
	Шерстяні та шовкові тканини
	2
	2
	1
	1

	
	Конструювання, моделювання та розкроювання швейних виробів. Технологія пошиття швейних виробів. Робота на швейному устаткуванні
	
	
	
	

	4
	Поясні вироби. Конструювання, моделювання та розкроювання спідниці
	6
	4
	3
	3

	
	Технологія пошиття швейних виробів. Робота на швейному устаткуванні
	
	
	
	

	5
	Пошиття спідниці. Робота на швейній машині з електричним приводом
	8
	6
	8
	6

	
	Усього годин:
	30
	20
	12
	10


Тематичний план модуля 
«Технологія виробництва і первинної переробки 
продукції сільського господарства»
	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для сільських шкіл 
без розподілу класів 
на групи хлопців 
та дівчат
	Для сільських шкіл з розподілом класів на групи хлопців 
та дівчат

	
	
	
	групи 
дівчат
	групи
хлопців

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин

	1
	Технологія вирощування ярих зернових і бобових культур
	2
	2
	2

	2
	Технологія вирощування ягідних культур
	2
	2
	2

	3
	Боротьба з шкідниками і хворобами сільськогосподарських рослин
	1
	2
	2

	Розділ 2. Технологія догляду за сільськогосподарськими тваринами

	4
	Догляд за молодняком великої рогатої худоби
	1
	1
	1

	5
	Бджільництво
	2
	2
	2

	6
	Утримання коней і догляд за приміщенням
	1
	1
	1

	Розділ 3. Технологія механізованих процесів у сільському господарстві

	7
	Механізація процесів у тваринництві
	1
	2
	2

	8
	Енергетичні засоби у сільському господарстві
	1
	1
	1

	9
	Правила безпечної праці і протипожежні заходи. Надання невідкладної допомогти потерпілому
	1
	1
	1

	
	Усього годин:
	12
	14
	14


Тематичний план модулів 
«Технологія виробництва і первинної переробки 
продукції сільського господарства» 
та «Технологія благоустрою і озеленення території»
	№
	Назва розділів і тем
	Кількість годин

	
	
	Для класів міських шкіл без розподілу на групи хлопців і дівчат
	Для класів міських шкіл з розподілом на групи хлопців і дівчат

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин

	1
	Технологія вирощування плодоягідних культур
	2
	1

	2
	Технологія робіт з озеленення і благоустрою території за національним стилем
	2
	1

	Дослідницька робота у позаурочний час

	Розділ 2. Догляд за сільськогосподарськими тваринами

	3
	Бджільництво
	2
	

2

	Розділ 3. Технологія механізованих процесів у сільському господарстві

	4
	Технологія механізованої сівби і садіння овочевих культур
	2
	2

	
	Усього годин:
	8
	8


Модуль 1. ЛЮДИНА І ВИРОБНИЦТВО

Завдання модуля «Людина і виробництво» — ознайомити учнів з основами виробництва, світом сучасних професій, етапами проектування та виготовлення виробів; розвивати технічне мислення учнів, творчі та конструкторські здібності.

Модуль «Людина і виробництво» — база для успішного засвоєння учнями наступних модулів програми. Крім того, матеріал цього модуля учні постійно використовують на практичних заняттях з матеріалообробки та сільськогосподарської праці.

Модуль складається з таких розділів: «Основи виробничої діяльності», «Основи графічної підготовки», «Основи техніки», «Електротехнічні роботи».

Під час вивчення розділу «Основи виробничої діяльності» доцільно використовувати наочність, проводити екскурсії на підприємства, впроваджувати ділові ігри з моделювання виробничих процесів тощо.

Вимоги до знань і вмінь учнів
Варіант 1 (для груп хлопців)
Учні повинні знати: правила безпечної праці в шкільних майстернях; зміст понять «продуктивність праці», «норми виробітку», «норми часу», «раціональна організація праці на виробництві», вимоги до охорони навколишнього середовища від шкідливого впливу виробництва; основні відомості про прямокутне проеціювання предметів на три площини проекцій;характерні ознаки машин; класифікацію машин, залежно від функцій, що виконуються; початкові відомості про допуски та посадки; правила монтажу розгалуженої електричної мережі; види побутових електроприладів, вимоги до їх конструкції; правила безпечного користування електроприладами.
Учні повинні вміти: визначати продуктивність праці; читати та виконувати креслення деталей об’ємної форми; аналізувати форми виробу за його кресленням; визначати необхідну та достатню кількість виглядів виробу на кресленні; визначати дійсний розмір відносно номінального; розробляти та виконувати монтаж квартирної освітлювальної мережі; виконувати нескладний ремонт контактних з’єднань у побутових електроприладах.
Варіант 2 (для груп дівчат та класів без розподілу на групи)

Учні повинні знати: правила безпечної праці в шкільних майстернях; основний зміст понять «продуктивність праці», «норми виробітку», «норми часу», «раціональна організація праці на виробництві», вимоги до охорони навколишнього середовища від шкідливого впливу виробництва; основні відомості про прямокутне проеціювання предметів на три площини проекцій; характерні ознаки машин; класифікацію машин, залежно від функцій, що виконуються; початкові відомості про допуски та посадки; електромонтажний інструмент; правила безпеки праці під час роботи з електромонтажним інструментом.
Учні повинні вміти: визначати продуктивність праці; читати та виконувати креслення деталей об’ємної форми; аналізувати форми виробу за його кресленням; визначати необхідну та достатню кількість виглядів виробу на кресленні; визначати дійсний розмір відносно номінального; зачищати окінцьовувати проводи петлею, тичком; приєднувати шнур до вилки у побутових електроприладах.
Модуль 2. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З ДЕРЕВИНИ

Зміст модуля «Проектування та виготовлення виробів з деревини» передбачає ознайомлення учнів з основами деревообробного виробництва, матеріалознавством, проектуванням і технологією виготовлення виробів з деревини.
У процесі практичного навчання, при виконанні нескладних робіт, під час вступного, поточного і заключного інструктажів учні вивчають правила безпечної праці, ознайомлюються з ДЕСТами, технологічною документацією, матеріалами, інструментом, обладнанням тощо.
Теоретичне і практичне навчання учнів проводиться паралельно, з певним випередженням вивченого теоретичного матеріалу.

У процесі практичного навчання значну увагу доцільно звернути на питання технології столярних робіт, формування в учнів загальних умінь і навичок з деревообробки в процесі виконання комплексних завдань.

Теоретичні і практичні заняття передбачають залучення учнів до творчої діяльності: вибір об’єкта виготовлення, самостійний вибір конструкції виробу, обґрунтування вибору, нескладні економічні розрахунки і пропозиції щодо здешевлення виробів, планування різних видів робіт, удосконалення обладнання, технологічного процесу, підвищення якості і продуктивності праці.

Для удосконалення організації творчих робіт з учнями доцільно впроваджувати розв’язання творчих завдань (конструкторських, технологічних, економічних).

Практичні роботи з оволодіння учнями прийомами роботи на свердлильному і токарному для обробки деревини верстатах рекомендується здійснювати за графіком.

Вимоги до знань і вмінь учнів

Учні повинні знати: правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці в шкільній майстерні; організацію та обладнання робочого місця; правила економії матеріалів; типи шипів, гнізд вушок і провушин, їх призначення; прийоми розмічання й технологію виготовлення; будову та принцип роботи токарного верстата; вимоги до заготовок для обробки на токарних верстатах (порода, вологість, форма); інструмент для токарної обробки деревини.
Учні повинні вміти: організовувати робоче місце; розраховувати собівартість виробів; виготовляти шипові з’єднання; підготувати токарний верстат до роботи, виготовляти на токарному верстаті вироби, які мають циліндричну та конічну форму, виконувати уступи і канавки, оздоблювати поверхню виробу.
Модуль 3. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З МЕТАЛУ

Теоретичне навчання спрямоване на засвоєння учнями знань будови обладнання, пристосувань та інструменту, що застосовуються при виконанні слюсарних робіт, будови і взаємодії складальних одиниць і механізмів металорізальних верстатів, технології механічної обробки металів.

У процесі практичного навчання під час виконання нескладних робіт і замовлень, особлива увага звертається на формування в учнів загальних умінь і навичок з металообробки. Першочергове значення надається вивченню вимог організації робочого місця.

Інструктажі (вступний, поточний, заключний) мають бути спрямовані на осмислення учнями об’єктів, засобів праці та правильних прийомів роботи (хватка інструмента, робоча поза, темп і ритм робочих рухів тощо). Особливу увагу під час інструктажу необхідно звернути на правильне і безпечне виконання робіт, бережливе ставлення до інструменту, обладнання, що використовується у процесі роботи.

На теоретичних і практичних заняттях у шкільних майстернях слід залучати учнів до творчої роботи, до різних видів проектування та розв’язання технічних завдань.

Навчальне проектування на заняттях з трудового навчання є одним із ефективних засобів розвитку в учнів активності, ініціативи, творчого ставлення до праці і дає змогу розвинути їхній технічний кругозір, знання та вміння.

Вимоги до знань і вмінь учнів

Учні повинні знати: принцип дії та будову токарно-гвинторізного верстата, його кінематичну схему, прийоми керування верстатом, токарні різці, режими різання; будову штангенциркуля ШЦ-2; правила безпечної роботи на токарно-гвинторізному верстаті.
Учні повинні вміти: підготувати токарно-гвинторізний верстат до роботи, встановити та закріпити заготовку, різці; обточувати циліндричну поверхню, відрізати деталь, вимірювати штангенциркулем ШЦ-2; проектувати та виготовляти вироби з виконанням токарних і слюсарних робіт.
Модуль 4. КУЛЬТУРА ХАРЧУВАННЯ. ТЕХНОЛОГІЯ ПРИГОТУВАННЯ КУЛІНАРНИХ СТРАВ
Програма модуля передбачає засвоєння в учнів знань про поживну цінність харчових продуктів, види і способи їх кулінарної обробки, основи раціонального харчування, обладнання для обробки харчових продуктів. В учнів формуються уявлення про окремі професії робітників підприємств громадського харчування.

Модуль складається із двох розділів: «Культура харчування» і «Технологія приготування кулінарних страв».

Перший розділ програми має на меті виховати в учнів культуру харчування — дотримання режиму споживання їжі, нормованого, збалансованого та естетичного прийому харчових продуктів, раціонального ведення кухонного господарства.

Уведення в програму навчального матеріалу з української національної кухні ставить за мету сформувати в учнів уявлення про основні фактори, що впливають на харчування людей різних географічних регіонів, ознайомити з історією розвитку української кухні та особливостями технології приготування національних страв.

Вивчення модуля може бути поглиблене за рахунок годин варіативної частини програми. Варіативні програми «Українська народна кухня» та «Азбука домашнього господарювання» тісно пов’язані з вивченням даного модуля.

Вимоги до знань та вмінь учнів

Учні повинні знати: складники харчових продуктів, їх значення для організму людини; основні джерела білків, жирів, вуглеводів, вітамінів, мінеральних солей; види крупів, макаронних виробів, молочних продуктів, їх значення в харчуванні людини; технологію приготування варених, смажених й запечених страв із крупів, макаронних виробів, молока та молочних продуктів; традиційні українські страви з крупів, макаронних виробів, молока та молочних продуктів; традиційні українські страви з крупів, макаронних виробів та  молочних продуктів; традиційні українські страви з крупів, макаронних виробів та молочних продуктів; посуд та інвентар для приготування страв; правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги й організацію робочого місця під час приготування страв із круп, макаронних виробів, молока та молочних продуктів; правила сервірування стола до вечері.
Учні повинні вміти: добирати для харчування продукти, що є джерелами білків, жирів, вуглеводів, вітамінів, мінеральних солей; визначати вид та якість крупів, макаронних виробів, молочних продуктів за зовнішніми ознаками; готувати й визначати якість страв з крупів, макаронних виробів, молока та молочних продуктів; оформляти, подавати та споживати страви; сервірувати стіл до вечері; дотримування правил безпечної праці, санітарно-гігієнічних вимог та організовувати робоче місце під час приготування страв із круп, макаронних виробів, молочних продуктів.
Модуль 5. ПРОЕКТУВАННЯ ТА ВИГОТОВЛЕННЯ 
ВИРОБІВ З ТЕКСТИЛЬНИХ МАТЕРІАЛІВ

Програма модуля спрямована на отримання учнями початкової конструкторсько-технологічної підготовки, ознайомлення з елементами проектної діяльності під час створення виробів із текстильних матеріалів. Модуль складається з трьох розділів: «Технологія виготовлення вишитих виробів», «Технологія виготовлення в’язаних виробів», «Технологія виготовлення швейних виробів».

Зміст розділу «Технологія виготовлення вишитих виробів» включає ознайомлення учнів з найпоширенішими техніками української народної вишивки (хрестик, штапівка, гладь, мережка та ін.), а також їх поєднання, У кожному класі передбачено вивчення одного із способів обробки краю вишитих виробів. За реалізації змісту цього розділу значну увагу слід приділити формуванню в учнів бережливого ставлення до національних традицій українського народного мистецтва, розвитку творчого ставлення до праці, естетичного смаку.

Розділ «Технологія виготовлення в’язаних виробів» передбачає вивчення учнями основ в’язання гачком та спицями. Конструкція в’язаних виробів, які пропонуються для виготовлення, поступово ускладнюється (прямокутне полотно, плоска деталь складної форми, деталь у формі циліндра та конуса, об’ємна деталь складної форми). Вивчається в’язання виробів різної фактури (щільна, ажурна, рельєфна), однотонних та різнокольорових.

Технологічний процес обробки текстильних матеріалів найбільш детально розглядається у розділі «Технологія виготовлення швейних виробів». Розділ включає вивчення основ текстильного матеріалознавства, швейного устаткування, конструювання та моделювання виробів, їх розкроювання та пошиття.

За недостатньої кількості швейних машин роботу учнів доцільно організувати за змінним графіком протягом усього навчального року. З цією метою вивчення матеріалу модуля можна розпочинати з будови швейної машини та роботи на ній. Особливої уваги потребує початковий період освоєння прийомів роботи на швейній машині. У разі повної відсутності в кабінеті швейного устаткування можна застосовувати ручний спосіб виготовлення швейного виробу.

Реалізація програми з конструювання та моделювання швейних виробів потребує особливої уваги та диференційованого підходу в навчанні, оскільки саме вивчення цього розділу часто викликає труднощі в практиці школи. Для скорочення часу на побудову креслень, полегшення робіт щодо їх розрахунку доцільним є використання спрощених методик конструювання виробів, застосування готових алгоритмів побудови креслень.

Конкретний виріб для виготовлення учні вибирають самостійно, виходячи з власного бажання та наявності відповідних матеріалів. За обмеженої кількості тканини в учня можна шити дитячий одяг.

Рівень складності виготовлення виробу не впливає на оцінку робіт учнів. При спільному навчанні хлопців і дівчат відбір моделей здійснюється диференційовано відповідно до статі учнів. Враховуються також стислі строки вивчення модуля в таких класах. Доцільно відбирати такі вироби, які мають спрощену конструкцію й технологію пошиття (наволочка з клапаном, фартух без нагрудника, конічна спідниця, шорти, жилет тощо).

У процесі вивчення усіх розділів модуля в учнів формуються уявлення про основні професії текстильного, швейного, вишивального, трикотажного виробництва, служби побуту.

Кількість годин на вивчення тем модуля вказано орієнтовно. Вивчення окремих тем може бути поглиблене за рахунок годин варіативної частини програми.

Запропоновані варіативні програми «Українська народна вишивка», «В’язання спицями», «В’язання гачком», «Азбука домашнього господарювання» тісно пов’язані з даним модулем і поглиблюють вивчення окремих його розділів чи тем.

Вимоги до знань і вмінь учнів

Учні повинні знати: технологію виконання мережок «одинарний прутик», «подвійний прутик», «роздільний прутик»; технологію обробки країв виробу торочками, закріпленими мережкою «одинарний прутик», правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організацію праці під час вишивання.
Технологію в’язання деталей спицями із зміною ширини в’язаного полотна; технологію в’язання виробів за кресленням; технологію з’єднання деталей вертикальним трикотажним швом; правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організацію праці під час в’язання спицями.
Властивості шерстяних і шовкових тканин; види найпростіших ткацьких переплетень (саржеве, сатинове, атласне) їх схематичне зображення;види поясних швейних виробів; конструювання, моделювання, виготовлення викрійки спідниці;визначення витрат матеріалів на пошиття спідниці;правила розкроювання спідниці; правила безпечної праці під час роботи на швейній машині з електричним приводом; технологію виготовлення спідниці; правила проведення примірок; види дрібного ремонту поясного виробу, технологію реставрації розпоротих швів і низу виробу; правила безпечної праці, санітарно-гігієнічні вимоги та організацію робочого місця під час виконання ручних, машинних та волого-теплових робіт.
Учні повинні вміти: дотримуватися правил безпечної праці, санітарно-гігієнічних вимог й організації робочого місця під час виконання вишивальних, в’язальних, ручних та машинних швейних робіт; оздоблювати вироби мережками «одинарний прутик», «подвійний прутик», «роздільний прутик»; обробляти краї виробу торочками, закріпленими «одинарним прутиком».
В’язати спицями накид, дві петлі разом, вив’язувати із однієї петлі дві; в’язати полотно із зміною його ширини; в’язати деталі виробів за кресленням; з’єднувати деталі вертикальним трикотажним швом.
Розпізнавати шовкові та шерстяні тканини, визначати вид ткацького переплетення (саржеве, сатинове, атласне); виконувати креслення поясного виробу, розраховувати витрати тканини на його пошиття; виконувати економну розкладку, розкроювати поясний виріб; працювати на швейній машині з електричним приводом; використовувати в роботі спеціалізовані лапки;аналізувати технологічні послідовності пошиття поясного виробу, вибирати найдоцільніший варіант; виконувати запошивний шов; виготовляти поясний виріб; здійснювати примірки поясного виробу під час пошиття; розраховувати собівартість виробу; виконувати дрібний ремонт поясного виробу. 
Модуль 6.1. ТЕХНОЛОГІЯ ВИРОБНИЦТВА І ПЕРВИННОЇ ПЕРЕРОБКИ ПРОДУКЦІЇ СІЛЬСЬКОГО ГОСПОДАРСТВА
Трудове навчання і виховання учнів загальноосвітньої школи на об’єктах сільського господарства має на меті закріпити знання природничого циклу і сприяти духовному вдосконаленню особистості через безпосереднє спілкування з об’єктами живої природи, внаслідок чого дитина реально відчує себе невід’ємною частиною в ній і краще пізнає себе.

Праця учнів у рослинництві і тваринництві орієнтована на усвідомлення ними сутності технологічних процесів, доступних їхньому рівню знань про одержання готової продукції харчування, яка необхідна кожній людині. Але, щоб досягти високих якісних і кількісних показників праці, необхідно мати різнобічні знання: з суміжних наук, народних традицій, досягнень науки і техніки в різних галузях знань. Крім того, слід використовувати загальнотрудові знання і вміння з питань культури та безпеки праці, економіки та екології, організації виробництва і реалізації конкурентоспроможної продукції.

Отже, у процесі навчання технології виробництва сільськогосподарської продукції учні повинні застосовувати знання з природознавства і біології, фізики, хімії та математики, народознавства й економіки, що сприятиме їхньому всебічному розвитку і формуванню рис дбайливого господаря землі.

Зміст навчального матеріалу передбачає часткову інтеграцію знань з виробничої технології та основ наук, а також наступність знань і вмінь, які одержують учні за роками навчання.

Кожна сільська і міська школа може обрати такі об’єкти праці, які найповніше відповідають їх можливостям, враховують господарську специфіку регіону. Але орієнтувати доцільно на одержання завершеної в обраній галузі продукції (вирощування овочів, фруктів, квітів, декоративних рослин, кроликів, птиці тощо). Основою навчання має бути розкриття сутності процесу одержання запланованого результату, осмислення тих об’єктивних і суб’єктивних умов та чинників, які на нього впливають. Так, наприклад, загальні поняття про ґрунт, навколишнє середовище, яке впливає на рослинний і тваринний світ, а через них і на здоров’я людини, треба мати кожному. Слід також навчитися підприємливості, основам виробництва конкурентоспроможної продукції, щоб використовувати ринки збуту на законодавчих засадах.

Навчальний матеріал, закладений в програму, розрахований на 14 год для сільської школи від 5 до 9 класу і 4,6 або 8 год для міської школи як основний (базовий) рівень. Для вищого (другого) і поглибленого (третього) рівнів трудової підготовки учнів сільської місцевості слід збільшити кількість відведених годин вдвічі і вибрати один з варіантів, який найбільше відповідає для конкретної школи.

Розподіл годин по класах орієнтовний. Вчитель може змінювати, а деякі теми зовсім вилучати, якщо запропоновані культури в даній місцевості не вирощуються.

З метою розвитку кмітливості і творчості учнів, рекомендується всебічно зацікавлювати їх проектною і дослідницькою роботою. Орієнтовна тематика додається для кожного класу. Але слід виходити з конкретних потреб, можливостей та бажань учнів. Головне, щоб робота завжди доводилась до завершення і підведення підсумків. Найбільш актуальними, як для сільської, так і для міської школи, можуть бути теми на перевірку районованих сортів садово-городніх і польових культур, відшукування екологічно чистих (біологічних) засобів боротьби з бур’янами, шкідниками та хворобами рослин, перевірка способів підвищення врожайності овочевих культур без додаткових затрат матеріально-енергетичних ресурсів, використання нетрадиційних і природних засобів обігріву закритого ґрунту тощо. Поставлено також завдання ознайомити учнів 9 класу з основними економічними поняттями і законодавчими актами, які стосуються нових соціально-економічних відносин у процесі виробництва сільськогосподарської продукції.

Вимоги до знань і вмінь учнів

Учні повинні знати: технологію вирощування ярих зернових, бобових і ягідних культур; шкідників і хвороби сільськогосподарських рослин та засоби боротьби з ними; біологічні особливості догляду за молодняком великої рогатої худоби, умови догляду і отримання продукції бджільництва; господарське значення й утримання коней, механізацію процесів у тваринництві; енергетичні засоби сільського господарства; правила безпечної праці і протипожежні засоби.
Учні повинні вміти: вирощувати сільськогосподарські рослини, дотримуючись технології, вести боротьбу із шкідниками і хворобами сільськогосподарських рослин; доглядати за тваринами; проводити дослідницьку роботу; дотримуватись правил безпечної праці і надавати невідкладну допомогу; розраховувати час, який потрібен для виконання роботи.
КРИТЕРІЇ ОЦІНЮВАННЯ 
НАВЧАЛЬНИХ ДОСЯГНЕНЬ УЧНІВ

Враховуючи специфіку предмета, критерії оцінювання навчальних досягнень учнів з трудового навчання мають комплексний характер і повинні визначати:

· рівень оволодіння передбаченими програмою теоретичними знанням, умінням застосовувати ці знання у практичній роботі; 

· рівень самостійності у процесі організації та виконання роботи (планування трудових процесів, виявлення елементів творчості, самоконтроль тощо); 

· уміння користуватися різними видами конструкторсько-технологічної документації та іншими джерелами інформації;

· дотримання технічних вимог у процесі виконання робіт (якість виробу);

· рівень сформованості трудових прийомів, умінь та навичок при виконанні технологічних операцій;

· дотримання норм часу на виготовлення виробу (якщо час зазначений); 

· уміння організовувати робоче місце і підтримувати відповідний порядок на ньому під час теоретичних та практичних занять; 

· дотримання правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.
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	6
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	9
	Учень вільно володіє вивченим матеріалом, уміє узагальнювати і систематизувати інформацію. Самостійно застосовує теоретичні знання для виконання практичних завдань. Може користуватися конст​рукторсько-технологічною документацією, що передбачена програмою. Виготовлений виріб (виконана робота) хорошого рівня якості. Правильно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Організація робочого місця відповідає вимогам. Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.
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	10
	Учень володіє глибокими, міцними знаннями, всебічно використовує їх під час виконання різних видів практичних робіт. Уміє користуватися необхідною конструкторсько-технологічною документацією, яка визначена програмою. Правильно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Забезпечує зразкову організацію праці та дотримання правил безпечної праці і санітарно-гігієнічних вимог.

	11
	Учень володіє узагальненими, глибокими знаннями з предмета, цілеспрямовано використовує їх при виконанні практичних завдань. Користується різними видами конструкторсько-тех​но​логічної документації, використовує додаткові джерела інформації, що ре​комендовані програмою. Правильно і впевнено виконує усі прийоми й технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Забезпечує високий рівень організації праці та дотримання правил безпечної праці і санітарно-гігієнічних вимог.

	12
	Учень має системні знання, виявляє здатність приймати раціональні рішення при виконанні теоретичних і практичних завдань. Вільно користується різними видами конструкторсько-технологічної до​кументації та додатковими джерелами інформації, які рекомендовані програмою. Бездоганно виконує всі прийоми і технологічні операції в межах визначених норм часу. Виготовлений виріб (виконана робота) високого рівня якості. Самостійно та систематично забезпечує зразкову організацію праці і робочого місця, дотримання правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог.
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