Варіант планування для груп дівчат та класів міських шкіл 
без розподілу на групи 

	Тема заняття
	К-сть год
	Мета заняття
	План уроку. 
Теоретичні 
відомості
	Практична робота
	Об’єкт праці
	Дата

	Модуль «Людина і виробництво» — 8 год

	Розділ 1. Основи виробничої діяльності — 2 год

	1. Організація роботи в шкільних майстернях. Виготовлення продукції на виробництві.


	
	1. Ознайомити учнів із завданням та змістом трудового навчання.

2. Навчити організації робочого місця та правил безпечної праці в навчальних майстернях.

3. Дати поняття про виробничий процес, етапи виготовлення продукції, собівартість виробу на підприємстві.


	1. Завдання і зміст трудового навчання.

2. Правила техніки безпеки та орга​нізації робочого місця в навчальних майстернях.

3. Поняття про виробничий процес, етапи виготовлення продукції, промисловий виріб, собівартість виробу.


	1. Ознайомити із правилами техніки безпеки та внутрішнього розпорядку в навчальних майстернях. Підготовка робочого місця до роботи.

2. Ознайомлення зі зразками промислових виробів та кращими учнівськими виробами.


	
Зразки виробів учнів, таблиці з техніки безпеки.


	

	Розділ 2. Основи графічної підготовки — 2 год

	2. Графічне зображення деталей.


	
	1. Ознайомити учнів з важливістю графічної підготовки людей різних професій, призначення креслярського інструмента.

2. Сформувати уявлення про проекцію предмета.

3. Ознайомити учнів з поняттям про ескіз, креслення, технічний рисунок деталі.

4. Навчити правилам оформлення креслення, ескізу, технічного рисунка.


	1. Роль графічної підготовки для людей різних професій.

2. Призначення креслярського інструмента.

3. Уявлення про проекцію предмета (на прикладі утворення тіні).

4. Поняття про ескіз, креслення, технічний рисунок.

5. Основні правила їх оформлення (типи ліній, нанесення розмірів, застосування масштабу, умовні позначення).


	1. Ознайомлення із креслярським інструментом.

2. Побудова елементарних проекцій (на прикладі утворення тіні).

3. Виконання в робочому зошиті 1–2 ескізів виробів.

4. Виконання та читання ескізів плоских деталей.

5. Найпростіші геометричні побудови (проведення паралельних ліній, нанесення розмірів). Застосування масштабу.


	
Креслярський інструмент, моделі для проектування, зразки деталей виробу.


	

	Розділ 3. Основи техніки — 2 год

	3. Типові та спеціальні деталі, способи їх з’єднання.


	
	1. Ознайомити учнів з історією розвитку техніки, роллю машини у сучасному господарстві.

2. Сформувати поняття про види та призначення типових деталей машин.

3. Навчити складати рухомі і нерухомі з’єд​нання з деталей «Конструктора».


	1. Короткі відомості з історії розвитку техніки.

2. Роль машини у су​часному господар​стві.

3. Типові й спеціальні деталі.

4. Види та призначення типових деталей машин: опори, осі, вали, підшипники, зубчасті колеса, кріпильні деталі, їх умовні позначення.

5. Види з’єднань деталей: рухомі й нерухомі, рознімні й нерознімні.
	Лабораторно-практична робота:

1. Ознайомлення учнів з типовими і спеціальними деталями, нерухомими і рухомими з’єднаннями.

2. Складання моделей з нерухомими і рухомими з’єднаннями з деталей «Конструктора».
	
Зразок типових та спеціальних деталей. Деталі «Конструктора».


	

	Розділ 4. Електротехнічні роботи — 2 год

	4. Джерела і споживачі електричної енергії.


	
	1. Ознайомити учнів з короткими відомостями про електротехніку.

2. Сформувати поняття про дже​рела і споживачі електричної енергії.

3. Навчити правилам безпечного користування електроприладами.


	1. Короткі відомості про електротехніку.

2. Поняття про джерела і спо​живачі електричної енергії, які використовуються в побуті та виробництві, їх види, призначення.

3. Поняття про провідники та ізолятори. Проводи та їх види.

4. Призначення електричних побутових приладів (електрочайник, електроплитка, кавоварка, тостер, праска).

5. Правила безпечної праці під час використання електропобутових приладів.
	Лабораторно-практична робота:

1. Ознайомлення з різними видами джерел електричної енергії (батарея, акумулятор).

2. Ознайомлення з різними видами електропобутових приладів; визначення їх призначення.

3. Ознайомлення з різними видами проводів.

4. Вивчення правил безпечної роботи з електропобутовими приладами за інструкцією.


	
Батареї, акумулятори, електропобутові прилади, зразки проводів, таблиці з електробезпеки.


	

	Модуль «Культура харчування. Технологія приготування кулінарних справ» — 8 год

	Розділ 1. Культура харчування — 3 год

	5. Обладнання кухні. Організація робочого місця. Відомості про раціональне харчування. Режим харчування.


	
	1. Ознайомити учнів з поняттям про кулінарію та обладнанням кухні.

2. Навчити організовувати робоче місце для приготування їжі.

3. Сформувати поняття про значення харчування в житті людини та основні види харчових продуктів.

4. Визначити раціональний режим харчування підлітків.


	1. Поняття про кулінарію.

2. Обладнання кухні. Робоче місце для приготування їжі.

3. Вимоги до організації робочого місця. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час приготування їжі.

4. Нагрівальні прилади. Економне використання газу й електроенергії під час приготування їжі.

5. Значення харчування для людини. Основні види продуктів.

6. Відомості про раціональне харчування.

7. Режим харчування — важлива складова культури людини.
	1. Ознайомлення з обладнанням кухні, різними видами посуду.

2. Правила користування нагрівальними приладами.

3. Дотримання санітарно-гігієнічних вимог для зберігання харчових продуктів. Запобігання харчовим отруєнням.

4. Складання раціонального режиму харчування підлітків.


	
Кухонні плити, різні види посуду.


	

	Розділ 1 (1 год) + Розділ 2. Технологія приготування страв — 5 год

	6. Загальні правила сервірування стола. Культура приймання їжі. Загальні відомості про технологію приготування страв. Приготування бутербродів. Нарізання.


	
	1. Ознайомити учнів з культурою приймання їжі, естетикою харчування.

2. Сформувати поняття про первинну і теплову обробку харчових продуктів.

3. Навчити учнів сервірувати стіл та готувати бутерброди.


	1. Естетичне приймання їжі як складова культури харчування.

2. Значення естетики харчування для організму людини.

3. Поняття про сервірування стола. Культура приймання їжі.

4. Кулінарна страва.
5. Загальні відомості про первинну та теплову обробку харчових продуктів, її вплив на засвоєння продуктів організмом.

6. Види бутербродів. Продукти, що використовуються для їх приготування (хліб, гастрономічні продукти, овочі, зелень). Бережливе ставлення до хліба як ознака культури людини та запорука її добробуту.
7. Загальні правила сервірування бутербродного стола.
	1. Розміщення посуду, приборів на столі (тарілки, ложки, виделки, ніж, склянка, серветка).

2. Виконання загальних правил користування столовими приборами і посудом. Поведінка за столом.

3. Приготування бутербродів, способи їх оформлення.

4. Використання інструмента, пристосувань та нагрівальних приладів для приготування бутербродів.

5. Прийоми роботи ножем. Правила безпечної праці під час роботи з різальним інструментом, пристосуваннями.

6. Виконання санітарно-гігієнічних вимог.

7. Подавання бутербродів до столу їх споживання.


	
	

	7. Приготування гарячих напоїв, заварювання.


	
	1. Ознайомити учнів з видами гарячих напоїв, їх значенням для харчування людини.

2. Сформувати поняття про технологію приготування гарячих напоїв.

3. Навчити готувати гарячі напої та споживати їх з бутербродами.


	1. Види гарячих напоїв, їх значення для харчування людини.

2. Вимоги до посуду для приготування гарячих напоїв.

3. Заварювання як один з видів теплової обробки продуктів.

4. Правила безпечної праці під час роботи з гарячими рідинами. Санітарно-гігієнічні вимоги.

5. Технологія приготування гарячих напоїв, визначення їх якості.

6. Правила подавання та споживання гарячих напоїв.


	1. Ознайомлення з основними видами хлібобулочних продуктів, їх ціною в місцевій торговельній мережі.

2. Вибір найдоцільнішого варіанта приготування та оформлення бутербродів. Приготування бутербродів.

3. Сервірування бутербродного стола. Аналіз варіантів поєднання бутербродів і гарячих напоїв. Вибір найдоцільнішого варіанта.

4. Приготування гарячих напоїв (чай, какао).

5. Користування нагрівальними приладами, догляд за ними. Подавання гарячих напоїв.

6. Споживання бутербродів та гарячих напоїв.

7. Розрахунок собівартості страв. Порівняння їх з ціною в закладах громадського харчування (буфет, їдальня, кафе).

8. Миття посуду.
	
Кухонний посуд, столові прибори, продукти, сорти чаю, кава, какао, кисіль.


	

	8. Приготування страв із яєць. Відварювання. Смаження.


	
	1. Ознайомити учнів з харчовою цінністю яєць та видами страв з них.

2. Сформувати поняття про професію кухаря, вимоги до неї.

3. Навчити готувати страви з яєць, сервірувати стіл до сніданку.


	1. Харчова цінність яєць.

2. Види яєць, терміни їх зберігання. Визначення свіжості яєць.

3. Страви із яєць. Технологія приготування варених та смажених яєчних страв.

4. Загальні правила відварювання продуктів у воді та смаження.

5. Правила безпечної праці під час роботи з гарячою рідиною та жиром.

6. Подавання та споживання яєчних страв. Сервірування стола до сніданку.

7. Основні відомості про професію кухаря, вимоги до неї.
	1. Приготування варених і смажених яєчних страв, визначення їх якості.

2. Сервірування стола.

3. Подавання, споживання страв.

4. Вивчення правил користування столовими приборами.

5. Розрахунок собівартості страв, порівняння їх із ціною в закладах громадського харчування.


	
Кухонний посуд, столові прибори, бутерброди відкриті, закриті, закусочні, яєчня, омлет, яйця варені, чай (з чайного листя, трав’яний, фруктовий), какао, кава, кисіль.


	

	Модуль «Проектування та виготовлення виробів з текстильних матеріалів» — 30 год

	Розділ 1. Технологія виготовлення вишитих виробів — 8 год

	9. Інструменти і матеріали для вишивання. Початкові шви.


	
	1. Ознайомити учнів з поняттям «вишивка» та короткими відомостями про історію української вишивки.

2. Навчити учнів організації робочого місця та правилам безпечної праці при вишивальних ручних та волого-теплових робіт.

3. Сформувати поняття про вишивку як вид декоративно-ужиткового мистецтва.


	1. Короткі відомості про історію української народної вишивки.

2. Вишивка як вид декоративно-ужиткового мистецтва.

3. Використання вишивки для оздоблення одягу та виробів інтер’єру.

4. Матеріали та інструмент для ручного вишивання.

5. Особливості тканини для вишивання.

6. Санітарно-гігієнічні вимоги, правила безпечної праці вишивальних ручних та волого-теплових робіт.
	1. Організація робочого місця.
2. Вимірювання довжини нитки для вишивання.

3. Закріплення вишивальної нитки без вузлика.

4. Виконання правил техніки безпеки при вишивальних роботах.


	
Стенд з правилами безпечної праці, набір інструментів та матеріалів для вишивання, зразки з різними закріпками нитки без вузлика; ілюстрації з журналів.


	

	10. Види початкових швів. Декоративні шви на основі початкових.


	
	1. Ознайомити учнів з видами початкових швів.

2. Сформувати поняття про декоративні шви на основі початкових.

3. Навчити переносити малюнок на тканину за допомогою копіювального паперу та виконувати зразки швів «уперед голку», «верхоплут».
	1. Види початкових швів: «уперед голку», «за голку», «стебловий», «тамбурний», «козлик», «петельний».

2. Декоративні шви на основі початкових.

3. Правила перенесення малюнка на тканину за допомогою копіювального паперу.


	1. Перенесення малюнка на тканину.

2. Закріплення нитки.

3. Виконання зразків швів: «уперед голку», «за голку», «верхоплут».


	
Зразки швів, копіювальний папір, таблиці, ілюстрації з журналів.


	

	11. Розміщення вишивки на виробі. Вишивання зразків швів «стебловий», «тамбурний».


	
	1. Ознайомити учнів із розміщенням вишивки на виробі.

2. Сформувати поняття про вибір мотивів для вишивання.

3. Навчити вишивати зразки швів «стебловий», «тамбурний».


	1. Збільшення або зменшення малюнка.

2. Розміщення вишивки на виробі.

3. Вибір мотивів для вишивки.

4. Добір ниток.

5. Графічне зображення, послідовність та технічні умови виконання швів: «стебловий», «тамбурний».
	1. Графічне зображення вишивки на виробі.

2. Добір ниток.

3. Вишивання зразків швів: «стебловий», «тамбурний».

4. Контроль якості вишитого виробу.


	
Зразки швів, ілюстрації з журналів, таблиці.


	

	12. Оздоблення виробу початковими швами. Виконання зразків швів «петельний», «козлик», «оксамитовий».


	
	1. Ознайомити учнів з професією вишивальниці ручної вишивки.

2. Сформувати поняття про символічне значення кольору в українській народній вишивці.

3. Навчити виконувати зразки швів: «петельний», «козлик», «оксамитовий».


	1. Тепла і холодна гама кольорів.

2. Символічне значення кольору в українській народній вишивці.

3. Відомості про професію вишивальниці ручної вишивки, вимоги до неї.

4. Догляд за вишитими виробами.

5. Графічне зображення, послідовність та технічні умови вишивання таких швів: «петельний», «козлик», «оксамитовий».
	1. Оздоблення виробу початковими швами.

2. Обробка країв виробу петельним швом.

3. Виконання зразків швів: «петельний», «козлик», «оксамитовий».

4. Контроль якості виробу, аналіз помилок.


	
Зразки швів, ілюстрації з журналів, таблиці.


	

	Розділ 2. Технологія виготовлення в’язаних виробів — 6 год

	13. В’язання гачком.


	
	1. Сформувати поняття про в’язання гачком як видом декоративно-ужиткового мистецтва.

2. Ознайомити учнів з інструментами та матеріалами для в’язання гачком.

3. Навчити вправам з утворенням початкової петлі та повітряної петлі.
	1. В’язання гачком як вид декоративно-ужиткового мистецтва.

2. Вироби, в’язані гачком.

3. Використання їх для виготовлення одягу та оформлення інтер’єру.

4. Інструменти і матеріали для в’язання гачком.

5. Добір гачків і ниток.

6. Прийоми роботи гачком.
	1. Добір ниток та гачків для в’язання.

2. Організація робочого місця.

3. Вправи з утворення початкової петлі, повітряної петлі.

4. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги.


	
Набір інструментів та матеріалів для в’язання, вив’язані зразки, таблиці, ілюстрації з журналів.


	

	14. Основні елементи в’язання гачком.


	
	1. Сформувати поняття про елементи в’язання гачком.

2. Ознайомити учнів з правилами переходу до наступного ряду, закріпленням останньої петлі.

3. Навчити учнів в’язати півстовпчики, стовпчики, стовпчики з накидом.
	1. Елементи в’язання гачком.

2. Правила переходу до наступного ряду.

3. Закріплення останньої петлі.


	1. В’язання півстовпчиків, стовпчиків, стовпчиків з накидом.


	
Зразки в’язання ілюстрації з журналів, таблиці.
	

	15. В’язання виробу з використанням основних елементів в’язання гачком.


	
	1. Ознайомити учнів з умовними позначеннями елементів на схемах для в’язання гачком.

2. Навчити читати схеми нескладних візерунків та в’язати вироби за схемою.


	1. Умовні позначення елементів на схемах для в’язання гачком.

2. В’язання виробу з використанням основних елементів в’язання гачком.

3. Правила догляду за виробами, зв’язаними гачком.
	1. Читання схем нескладних візерунків.

2. В’язання виробу за схемою.

3. Контроль якості, аналіз помилок.


	
Вив’язані зразки, ілюстрації з журналів, таблиці.


	

	Розділ 3. Технологія виготовлення швейних виробів — 16 год

	Підрозділ 1. Текстильне матеріалознавство — 2 год

	16. Будова тканини.


	
	1.  Ознайомити учнів з різними видами волокон, пряжі, тканин.

2. Сформувати поняття про ткацьке переплетення, полотняне переплетення.

3. Навчити визначати нитки основи і піткання, лицьового й виворітного боків тканини.


	1. Застосування текстильних матеріалів для виготовлення швейних виробів.

2. Короткі відомості про текстильні волокна. Види текстильних волокон.

3. Будова тканин (основа, піткання, пруг).

4. Властивості ниток основи: піткання.

5. Лицьовий і виворітний боки тканини.

6. Поняття про ткацьке переплетення. Полотняне переплетення.

7. Загальні відомості про прядіння і ткацтво, професії прядильника і ткача.
	1. Визначення видів волокон, пряжі, тканини за колекціями зразків.

2. Визначення ниток основи і піткання, лицьового і виворітного боків тканини.

3.Розпізнавання тканини полотняного переплетення.


	
Колекції волокон, зразки різних видів ткацьких переплетень, таблиця «Схема полотняного переплетення».


	

	Підрозділ 2. Конструювання, моделювання та розкроювання швейних виробів — 4 год

	17. Постільна білизна. Конструювання, моделювання та розкроювання наволочки.


	
	1. Ознайомити учнів із загальними відомостями про процес виготовлення швейного виробу.

2. Сформувати поняття про основні принципи проектування.

3. Навчити виконувати креслення виробу.


	1. Загальні відомості про процес виготовлення швейного виробу.

2. Основні етапи проектування. Принципи проектування.

3. Види постільної білизни. Вимоги до гігієни та естетики білизни.

4. Вихідні дані для побудови креслення виробу (наволочки). Ескіз.

5. Побудова креслення. Моделювання.
	1. Вибір моделі наволочки серед моделей-аналогів.

2. Замалювання ескізу наволочки.

3. Побудова креслення. Моделювання.

4. Виготовлення лекал.


	
Зразки різних фасонів наволочки, таблиця «Креслення наволочки».


	

	18. Підготовка тканини до розкроювання. Розкроювання тканини.


	
	1. Ознайомити учнів із правилами розрахунку тканини на виготовлення виробу.

2. Навчити правилам і прийомам розкроювання тканини.

3. Сформувати поняття про економію сировини під час розкроювання.


	1. Розрахунок необхідної кількості тканини для виготовлення виробу.

2. Підготовка тканини до розкроювання.

3. Економія сировини під час розкроювання тканини.

4. Правила і прийоми розкроювання тканини.


	1. Розрахунок необхідної кількості тканини.

2. Розкладання лекал на тканині, припуски на обробку, крейдування.

3. Організація робочого місця.

4. Правила безпечної праці під час розкроювання.

5. Контроль якості розкрою.


	
Таблиця «Розкрій швейного виробу», таблиця із правилами безпеки праці при роботі зі шпильками, ножицями.


	

	Підрозділ 3. Технологія пошиття швейних виробів. Робота на швейному устаткуванні (10 год).

	19. Загальна будова швейної машини. Робота на швейній машині. Пошиття наволочки.


	
	1. Ознайомити учнів із призначенням і загальною будовою швейної машини.

2. Сформувати поняття про типові та спеціальні деталі машини.

3. Навчити прийомам керування швейною машинкою.
	1. Ручні стібки і строчки.

2. Технологія виконання ручних строчок прямого стібка.

3. Інструменти і пристрої для пошиття швейних виробів.

4. Термінологія ручних, машинних та волого-теплових робіт.

5.
Правила безпеки праці, організація праці під час виконання ручних машинних та волого-теплових робіт.

6.
Призначення і загальна будова швейної машини з ручним та ніжним приводами.

7.
Організація робочого місця. Правила безпечної праці. Санітарно-гігієнічні вимоги під час роботи на швейній машині.
	1. Виконання ручних строчок прямого стібка.

2. Ознайомлення із загальною будовою швейної машини.

3. Розпізнавання типових і спеціальних деталей машин.

4. Організація робочого місця.

5. Набування навиків керування швейною машиною без заправлення ниток.

6. Виконання прямолінійних, хвилястих, зигзагоподібних строчок на папері.


	
Таблиці «Ручні стібки і строчки», зразки ручних стібків та строчок, таблиці «Правила безпеки праці під час виконання машинних робіт», «Будова швейної машини», «Організація робочого місця».


	

	20. Прийоми роботи на швейній машині.


	
	1. Ознайомити учнів з будовою шпульного ковпачка, регулюванням натягу ниток.

2. Сформувати поняття про технологію виконання зшивного шва.

3. Навчити прийомам керування машиною із заправленими нитками.


	1.
Будова шпульного ковпачка. Регулювання натягу ниток.

2.
Заправлення верхньої та нижньої ниток.

3. Прийоми роботи на швейній машині.

4. Машинні шви.

5. Графічне зображення зшивного шва.

6. Технологія виконання зшивного шва: на ребро, з розпрасуванням, із запрасуванням.
	1. Заправлення верхньої та нижньої ниток у швейну машинку.

2. Керування машиною із заправленими нитками.

3. Виконання швів за допомогою обмежувальної лінійки.

4. Виконання машинних швів (на ребро, з розпрасуванням, із запрасуванням).


	
Таблиця «Будова швейної машини», «Регулятори натягу ниток», «Види машинних швів», «Пристрої малої механізації», зразки швів.


	

	21. Технологія виконання машинних швів.


	
	1. Ознайомити учнів з будовою машинної голки, їх добором та установкою.

2. Сформувати поняття про технологію виконання машинних швів (подвійний упідгин із закритим зрізом).

3. Навчити правилам і прийомам виконання швів.
	1. Будова машинної голки.

2. Добір машинних голок та їх установлення.

3. Прийоми догляду за швейною машиною.

4. Графічне зображення швів упідгин з відкритим та закритим зрізами та подвійного шва.
5. Технологія виконання швів.
	1. Виконання машинних швів (подвійний упідгин із закритим зрізом).


	
Таблиці «Будова швейної машини», «Види машинних швів», зразки швів.


	

	22. Технологічна послідовність пошиття наволочки.
	
	1. Ознайомити учнів з технологічною послідовністю пошиття наволочки.

2. Сформувати поняття про інструкційну карту, як вид технологічної документації.

3. Навчити прийомам роботи із праскою.


	1. Визначення технологічної послідовності виготовлення наволочки.

2. Інструкційна карта як вид технологічної документації.

3. Волого-теплова обробка швейного виробу.

4. Прийоми роботи із праскою.

5. Режим нагрівання праски.
	1. Виготовлення наволочки за інструкційними картами.

2. Правила безпечної роботи із праскою.
	
Таблиці «Термінологія ручних і машинних операцій», «Режим нагрівання праски», «Види машинних швів», «Ручні стібки і строчки», ілюстрації з журналів.

	

	23. Виготовлення наволочки за інструкційними картами.


	
	1. Ознайомити учнів з короткими відомостями про догляд за постільною білизною.

2. Сформувати поняття про умовні позначення способів догляду за білизною.

3. Навчити прийомам виготовлення наволочки за інструкційною картою.
	1. Короткі відомості про нагляд за постільною білизною (прання, виварювання, крохмалення, підсинення).

2. Умовні позначення способів догляду за білизною.

3. Розрахунок собівартості готового виробу.


	1. Виготовлення наволочки за інструкційними картами.

2. Контроль якості готового виробу.

3. Аналіз допущених помилок.


	
Таблиці «Способи догляду за білизною», «Умовні позначення способів догляду за білизною», «Види машинних швів», «Ручні стібки і строчки», ілюстрації з журналів.


	

	Модуль «Технологія благоустрою і озеленення території» — 4 год

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин — 4 год

	24. Технологія обробітку та охорони ґрунтів.


	
	1. Сформувати в учнів поняття про родючість ґрунту і технологію його обробітку.
2. Ознайомити з наявністю в Україні родючих ґрунтів.

3. Навчити виконувати операції з обробітку ґрунту, перекопувати, розпушувати, вирівнювати на шкільній ділянці.
	1. Загальні поняття про родючість ґрунту і технологію його обробітку.

2. Наявність в Україні родючих ґрунтів.

3. Умови підвищення родючості ґрунту екологічно чистими способами.

4. Охорона ґрунту від ерозій, забруднення та руйнування структури.

5. Поняття про ручні й механізовані знаряддя обробітку ґрунту.

6. Правила безпечної праці зі знаряддями обробітку ґрунту.
	1. Ознайомлення під час екскурсії до господарства з типами ґрунтів у регіоні, основними ґрунтообробними знаряддями та малогабаритною технікою.

2. Виконання операцій з обробітку ґрунту на шкільній ділянці: переконування, розпушування, вирівнювання (використовуючи ручні знаряддя праці).

3. Дотримання правил охорони ґрунту та безпечної праці.


	1. Ручні знаряддя праці: лопати, граблі, розпушувачі, сани.

2. Карта ґрунтів своєї області.


	

	25. Основи закладання зелених насаджень. Породи захисних і декоративних дерев.


	
	1. Сформувати поняття про значення зелених насаджень в житті людини.

2. Ознайомити із законодавчими актами України про розвиток і охорону зелених насаджень.

3. Навчити розрізняти районовані породи захисних і декоративних порід.


	1. Роль і місце зелених насаджень у житті людини.

2. Взаємозв’язок ґрунтово-кліма​тичої зони і структури зелених насаджень.

3. Законодавчі акти України про розвиток і охорону зелених насаджень.

4. Поняття про районовані породи захисних і декоративних насаджень, рідкісні екзотичні кущові насадження.

5. Умови ефективного використання у насадженнях різних порід (теплолюбні і холодостійкі, низькорослі і високорослі).
6. Досягнення вітчизняних селекціонерів по виведенню нових сортів плодоягідних та декоративних рослин.
	
	
	

	Варіативна частина «Українська народна кухня» — 18 год

	Тема: Традиційні основи харчування — 4 год

	26. Особливості національної кухні України.


	
	1. Сформувати поняття про повсякденні та святкові страви.

2. Ознайомити учнів з особливостями національної кухні України.

3. Підготовка учнів до екскурсії.


	1. Вплив природно-географічних умов краю на розвиток напрямів господарської діяльності регіону та формування відповідного набору характерних для української кухні харчових продуктів.
2. Духовний та фізичний зв’язок людини з навколишнім середовищем.

3. Поняття про повсякденні та святкові страви.
	1. Виконати тематичний добір матеріалів «Господарська основа харчування українців».

2. Скласти план екскурсії.
	Таблиця «Поживні речовини», ілюстрації з журналів.


	

	27. Екскурсія на тему «Господарська основа харчування українців».


	
	1. Ознайомити з тематичними експозиціями у краєзнавчому музеї.

2. Підготувати звіт про підсумки екскурсії.
	1. Вплив природно-географічних умов краю на формування української народної кухні.

2. Вплив духовної культури на створення святкових та повсякденних страв.
	1. Проведення екскурсії у краєзнавчий музей.

2. Підготовка звіту про підсумки екскурсії.


	Експонати музею.


	

	Тема: Місце хліба в щоденному харчуванні українців минулого та сучасного — 4 год

	28. Бутерброди як холодна закуска.


	
	1. Ознайомити учнів з найважливішими напрямами сільськогосподарської діяльності українців — хліборобством.

2. Сформувати поняття про споживчу цінність хліба.

3. Навчити готувати бутерброди з різними нашаруваннями.
	1. Хліб — один з основних традиційних харчових продуктів.

2. Споживча цінність хліба.

3. Трудова обрядовість, пов’язана з хлібом (засівання, обжинки).

4. Вибір і коротка характеристика продуктів для приготування бутербродів.
	1. Приготування бутербродів з різними нашаруваннями.


	Види хлібобулочних продуктів, таблиця «Типи бутербродів».


	

	29. Особливості приготування бутербродів в українській кухні минулого та сучасного.


	
	1. Ознайомити учнів з особливостями приготування бутербродів в українській національній кухні минулого та сучасного.

2. Сформувати поняття про технологію приготування продуктів для бутербродів.

3. Навчити готувати різні види бутербродів-накла​данців.


	1. Вибір і коротка характеристика харчових продуктів для приготування бутербродів.
2. Аналіз способів обробки продуктів для приготування бутербродів з різними нашаруваннями.

3. Основні прийоми естетичного оформлення страв.
4. Вимоги до якості приготування бутербродів, їх оформлення.
	1. Приготування бутербродів-накладанців.

2. Правила культури споживання бутербродів.


	Бутерброди (накладанці, канапки), грінки, таблиці «Типи бутербродів», «Прийоми роботи ножем».


	

	Тема: Гарячі напої в українській кухні — 4 год

	30. Роль чаю в сучасній та минулій національній кухні України.


	
	1. Ознайомити учнів з лікувальними власти​востями чаю.

2. Сформувати поняття про роль чаю в сучасній та минулій національній кухні України.

3. Навчити готувати чай із трав, плодів.
	1. Лікувальні властивості чаю із трав, гілочок вишні, груші, малини, глоду тощо.
2. Збирання трав, плодів як допоміжний напрям господарської діяльності українців.
3. Технологія збирання та збері​гання трав, плодів.
	1. Технологія приготування чаю із трав та плодів.


	Плоди, трави, таблиця «Приготування гарячих напоїв», ілюстрація «Сорти чаю».


	

	31. Особливості приготування традиційних гарячих напоїв.


	
	1. Ознайомити учнів з видами гарячих напоїв.

2. Сформувати поняття про особливості приготування українських гарячих напоїв.

3. Навчити сервірувати чайний стіл відповідно до українських традицій.
	1. Особливості приготування та вимоги до якості традиційних гарячих напоїв.

2. Сучасні погляди на умови споживання гарячих напоїв.

3. Правила сервірування чайного столу в сучасній українській національній кухні.
	1. Приготування традиційних українських гарячих напоїв.

2. Правила споживання чаю та інших гарячих напоїв.


	Таблиці «Сервірування чайного столу», чайні сервізи.


	

	Тема: Українські національні страви з яєць. Традиції українського писанкарства — 4 год

	32. Традиції українського писанкарства.
	
	1. Ознайомити учнів з роллю яєць у звичаях та обрядах українського писанкарства.

2. Навчити учнів технології виготовлення писанок.


	1. Роль яєць у звичаях та обрядах українського писанкарства.

2. Особливості виготовлення писанок (крашанки, крапанки, мальованки, дряпанки).

3. Вплив різних регіонів України на технологію та естетику виготовлення писанок.
	1. Виготовлення писанок (крашанок, мальованок, дряпанок, крапанок).

	Колекції писанок, ілюстрації з журналів.


	

	33. Технологія приготування українських національних страв з яєць.


	
	1. Ознайомити учнів зі значенням яєць у харчуванні українців.

2. Сформувати поняття про естетичне оформлення столу із яєчних страв.

3. Навчити технології приготування страв з яєць та інших продуктів.
	1. Правила поєднання яєць з іншими продуктами харчування.

2. Технологія приготування традиційних яєчних страв.

3. Естетичне оформлення страв, правила подання до столу.

4. Вимоги до якості готових страв з яєць.
	1. Приготування традиційних українських страв з яєць (омлет, яєчня).

2. Правила споживання страв.


	Таблиці «Страви з яєць», «Приготування страв з яєць».


	

	34. Захист творчого проекту.
	
	1. Оформити та захистити творчий проект.


	1. Господарська основа харчування українців (оформлення альбому).

2. Види бутербродів (оформлення альбому).
	1. Сервірування столу до чаю відповідно до народних традицій (практична робота).

2. Українська писанка (практичне виготовлення).
	
	


	Модуль «Технологія виробництва і первинної переробки 
продукції сільського господарства»
для сільських шкіл з поділом класів на хлопців і дівчат

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин — 9 год

	1. Сільське господарство — галузь народного господарства України. Основи методики дослідницької роботи на шкільній земельній ділянці.


	
	1. Ознайомити учнів зі значенням рослинництва як галузі сільського господарства.

2. Сформувати поняття про методику дослідницької роботи на земельній ділянці.

3. Навчити учнів закладати досліди, аналізувати їх результати.
	1. Значення рослинництва як галузі сільського господарства.

2. Аналіз рослинництва свого регіону.

3. Осінні роботи в рослинництві.

4. Зв’язок рослинництва з іншими галузями.

5. Поняття про форми організації праці, технологію безвідходного виробництва продукції рослинництва.
6. Умови заготівлі і зберігання продукції сільського господарства.

7. Правила безпечної праці та особистої гігієни на об’єктах сільськогосподарської праці.

8. Організація роботи на шкільній ділянці.

9. Основні методики проведення дослідів. Значення дослідницької роботи.

10. Вибір теми досліду. Поняття про сорти овочевих культур.

11. Вплив органічних та мінеральних добрив на ріст і розвиток рослин, їх плодоношення і достигання. Складання плану.

12. Організація фенологічних спостережень. Ведення щоденника досліджень. Відбір експонатів. Оформлення результатів досліду.

13. Культура праці. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час роботи з ґрунтом, органічними та мінеральними добривами.
	
	
	

	2. Технологія обробітку й охорони ґрунтів.
	
	1. Ознайомити учнів з ґрунтом як середовищем життя рослин.

2. Сформувати поняття про структуру ґрунту, їх типи.

3. Навчити правилам і прийомам обробітку ґрунту ручними знаряддями праці.


	1. Ґрунт як середовище життя рослин.

2. Характеристика типів ґрунтів України і свого регіону.

3. Поняття про структуру ґрунту.

4. Тип і структура ґрунту на шкільній навчально-дослідній земельній ділянці.

5. Ручні знаряддя праці для обробітку ґрунтів (лопата, вила, сапа, граблі), їх підготовка до роботи.

6. Прийоми роботи ручними знаряддями праці для обробітку ґрунту. Послідовність прийомів роботи.

7. Культура обробітку ґрунту.

8. Вимоги до одягу та взуття учня під час обробітку ґрунту.

9. Використання спеціального одягу: комбінезона, халата, фартуха, рукавиць, берета, косинки. Правила безпечної праці.
	1. Збирання рослинних решток на дослідницькій ділянці.

2. Скопування ділянки на «зяб».

3. Виконання правил безпечної праці ручними знаряддями праці.


	1. Карта типів ґрунтів України.

2. Карта типів ґрунтів регіону.

3. Ручні знаряддя праці: лопата, сапа, граблі, вила.

4. Спецодяг.


	

	3. Технологія вирощування плодоягідних культур.


	
	1. Ознайомити учнів зі значенням плодоягідних культур  у природі та житті людини.

2. Сформувати поняття про правила догляду за плодоягідними культурами.

3. Навчити правилам і прийомам догляду за плодоягідними культурами: розпушуванню, поливанню, підживленню ґрунту.


	1. Значення плодоягідних культур у природі та житті людини.

2. Біологічна характеристика суниць, малини, чорної смородини, порічок.

3. Сорти плодоягідних культур.

4. Господарське значення високоврожайних сортів ягідних культур.

5. Основні види догляду за плодоягідними культурами: розпушування, поливання, підживлення ґрунту, боротьба з бур’янами.

6. Захист плодоягідних культур від шкідників.

7. Збір урожаю, його використання.

8. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час робіт в ягіднику.
	1. Вирощування саджанців плодоягідних культур.

2. Розмноження суниць садових розсадою.

Примітка: Для виконання практичної роботи необхідно восени заготовити живці чорної смородини, порічок, розсади суниць садових.


	
Таблиця «Сорти плодоягідних культур», живці чорної смородини, порічок, розсади суниць садових, ручний інвентар: лопата, сапа, граблі.


	

	4. Технологія вирощування овочевих культур.


	
	1. Ознайомити учнів з біологічною характеристикою овочевих культур України та свого регіону.

2. Сформувати поняття про вирощування капусти, помідорів, солодкого перцю.

3. Навчити правилам і прийомам вирощування овочевих культур.


	1. Біологічна характеристика овочевих культур України та свого регіону.

2. Технологія вирощування капусти, помідорів, солодкого перцю розсадним способами.

3. Теплично-парникове господарство школи.

4. Вирощування розсади овочів у парниках і теплицях, розсадних ящиках.

5. Вимоги до підготовки ґрунту під овочеві культури (пухкий, родючий, вологий).

6. Способи підготовки ґрунту під овочеві культури ручним інвентарем.

7. Добір сортів овочів, районованих у своєму регіоні. Добір добрив.

8. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час роботи в парниках, теплицях, розсадних ящиках, з інвентарем, культура праці.
	1. Підготовка ґрунту в парниках чи розсадних ящиках.

2. Підготовка насіння овочевих культур.

3. Висівання насіння.

4. Підготовка таблиці для ведення записів фенологічних спостережень.


Ведення щоденника дослідницької роботи.


	
Ящики з ґрунтом, зразки насіння, інвентар городній, щоденник дослідницької роботи.


	

	5. Вирощування насінників овочевих культур. Тваринництво як галузь сільського господарства.


	
	1. Ознайомити учнів з технологією вирощування посівного матеріалу овочевих культур з насінників.

2. Сформувати поняття про тваринництво як галузь сільського господарства.

3. Навчити учнів готувати ґрунт, висаджувати насінники коренеплодів.


	1. Технологія вирощування посівного матеріалу овочевих культур з насінників: капусти, моркви, буряків.

2. Поняття про аналіз якості, відбір і зберігання насінників. Строки і способи їх висаджування.

3. Догляд за насінниками. Збирання насіння.

4. Технологія вирощування столових коренеплодів.

5. Біологічна характеристика моркви та столового буряку.

6. Добір сортового матеріалу моркви та столового буряку.

Строки, густота та глибина висівання насіння.

7. Значення тваринництва як галузі сільського господарства і добробуту людей.

8. Розвиток тваринництва в регіоні. Поняття про спеціалізацію.
	1. Підготовка ґрунту.

2. Підготовка насінників столових коренеплодів до висаджування.

3. Висаджування насінників коренеплодів.

4. Догляд за насінниками: розпушування ґрунту, поливання рослин, підживлення, підв’язування пагонів, захист від бур’янів та шкідників.

5. Ведення щоденників дослідницької роботи.


	
Насінники капусти, моркви, буряків, городній інвентар, карта своєї області.


	

	Розділ 2. Технологія догляду за сільськогосподарськими тваринами.

	6. Технологія вирощування кролів. Механізація процесів у рослинництві. Правила безпечної праці із засобами механізації.


	
	1. Ознайомити учнів з умовами утримання кролів.

2. Сформувати поняття про процес механізації у рослинництві.

3. Навчити учнів правилам утримування кролів.


	1. Умови утримання та відгодівлі кролів.

2. Час і способи догляду за приміщенням. Поняття про дезінфекцію.

3. Профілактика захворювань.

4. Правила безпечної праці та особистої гігієни під час виконання робіт на кролефермі, заготівля кормів для кролів.

5. Поняття про трудомісткість процесів виробництва продукції рослинництва.

6. Розвиток процесу механізації трудомістких робіт: обробітку ґрунту, сівби, догляду за рослинами, збирання і переробки врожаю.

7. Правила безпечної праці під час застосування механізації процесів у сільському господарстві.

8. Порядок надання невідкладної медичної допомоги потерпілому.

9. Гігієна праці механізатора.
	1. Ознайомлення зі шкільною кролефермою, обладнанням кліток і годівниць.

2. Чищення кліток, заміна підстилок.

3. Складання добових раціонів для кролів.

4. Заготівля кормів. Підготовка їх до згодовування. Організація дослідницької роботи (зважування).

5. Надання невідкладної медичної допомоги потерпілому на об’єктах механізованої сільськогосподарської праці.
	
План кролеферми, види та зразки кормів, медична сумка із засобами для надання першої медичної допомоги.


	

	Розділ 3. Технологія механізованих процесів у сільському господарстві

	7. Технологія і техніка обробітку ґрунту. Способи і технологія сівби овочевих культур.


	
	1. Ознайомити учнів із сутністю технологічного процесу обробітку різних типів ґрунту.

2. Сформувати поняття про агротехнічні вимоги до сівби різних видів овочевих культур.

3. Навчити розрізняти види обробітку ґрунту плугами різних видів.


	1. Завдання обробітку ґрунту.

2. Сутність технологічного процесу обробітку різних типів ґрунту.

3. Види обробітку ґрунту.

4. Подібність і відмінність обробітку ґрунту ручним і механізованим способами.

5. Технологічний процес роботи плуга, їх типи.

6. Вплив обробітку на структуру ґрунту.

7. Правила безпечної праці.

8. Агротехнічні вимоги до сівби різних овочевих культур. Способи сівби.

9. Технологічний процес висівання сівалкою.

10. Сутність технологічного процесу садіння розсади; засоби його механізації.

11. Перевірка якості сівби і садіння.

12. Правила безпечної праці і гігієни під час роботи із сівалкою.
	1. Практичне ознайомлення із процесом обробітку ґрунту плугами різних типів.

2. Перевірка якості обробітку ґрунту.


	
Плуги різних типів, сівалки.

	


Варіант Планування для Груп хлопців сільських та міських шкіл
	Тема заняття
	К-сть год
	Мета заняття
	План уроку. 
Теоретичні 
відомості
	Практична робота
	Об’єкт праці
	Дата

	Модуль «Людина і виробництво» — 12 год

	Розділ 1. Основи виробничої діяльності — 2 год

	1.
Організація роботи в шкільних майстернях. Виготовлення продукції на виробництві.
	
	1. Ознайомити учнів із завданням та змістом трудового навчання.

2. Навчити прийомів організації робочого місця та правил безпеки праці в навчальних майстернях.

3. Дати поняття про виробничий процес, етапи виготовлення продукції, собівартість виробу на виробництві.


	1. Завдання і зміст трудового навчання.

2. Правила техніки безпеки та організація робочого місця в навчальних майстернях.

3. Поняття про виробничий процес, етапи виготовлення продукції, промисловий виріб, собівартість виробу.
	1. Ознайомити з правилами техніки безпеки та внутрішнього розпорядку в навчальних майстернях. Підготовка робочого місця до роботи.

2. Ознайомлення зі зразками промислових виробів та кращими учнівськими виробами.


	
Комбінований верстат, зразки виробів.


	

	Розділ 2. Основи графічної підготовки — 4 год

	2.
Графічне зображення деталей.
	
	1. Ознайомити учнів з важливістю графічної підготовки людей різних професій, призначенням креслярського інструмента.

2. Сформувати уявлення про проекцію предмета.
	1. Роль графічної підготовки для людей різних професій.

2. Призначення креслярського інструмента.

3. Уявлення про проекцію предмета (на прикладі утворення тіні).
	1. Ознайомлення з креслярським інструментом.

2. Побудова елементарних проекцій (на прикладі утворення тіні).
	
Креслярські інструменти. Моделі для проектування.


	

	
	
	
	
	
	
	

	3. Поняття про ескіз, креслення технічний рисунок.
	
	1. Ознайомити учнів з поняттям про ескіз, креслення, технічний рисунок, деталі.

2. Навчити правилам оформлення креслення, ескізу, технічного рисунка.
	1. Поняття про ескіз, креслення технічний рисунок.

2. Основні правила їх оформлення (типи ліній, нанесення розмірів, застосування масштабу, умовні позначення).
	1. Виконання в робочому зошиті 1–2 ескізів виробів.

2. Виконання та читання ескізів, плоских деталей.

3. Найпростіші геометричні побудови: проведення паралельних ліній. Нанесення розмірів. Застосування масштабу.
	
Креслярський інструмент. Зразки деталей виробів.
	

	Розділ 3. Основи техніки — 2 год

	4. Типові та спеціальні деталі, способи їх з’єднання.
	
	1. Ознайомити учнів з історією розвитку техніки, роллю машин у сучасному господарстві.

2. Сформувати поняття про види та призначення типових деталей машин.

3. Навчити складати рухомі і нерухомі з’єднання із деталей «Конструктора».


	1. Короткі відомості з історії розвитку техніки.

2. Роль машин у сучасному господарстві.

3. Типові й спеціальні деталі.

4. Види та призначення типових деталей машин: опори, осі, вали, підшипники, зубчасті колеса, кріпильні деталі; їх умовні позначення.

5. Види з’єднань деталей: рухомі й нерухомі, рознімні й нерознімні.
	Лабораторно-практична робота.

1. Ознайомлення учнів з типовими і спеціальними деталями, нерухомими і рухомими з’єднаннями.

2. Складання моделей з нерухомими і рухомими з’єднаннями із деталей «Конструктора».


	
Зразки типових та спеціальних деталей. Деталі «Конструктора».


	

	Розділ 4. Електротехнічні роботи — 4 год

	5. Основні поняття електротехніки. Проводи та шнури.


	
	1. Ознайомити учнів з основними поняттями електротехніки (струм, споживач, джерело струму).

2. Сформувати уявлення про провідники та ізолятори, призначення проводів та шнурів.

3. Навчити безпечним умовам праці, наданню допомоги при ураженні струмом.
	1. Основні поняття електротехніки (струм, споживач, джерело струму).

2. Використання електроенергії в побуті та на​род​ному господарстві.

3. Провідники та ізолятори.

4. Види, будова та призначення про​водів та шнурів.

5. Правила електробезпеки. Надання першої допомоги при ураженні струмом.
	Лабораторно-практична робота.

1. Вивчення будови електричних проводів та шнурів.

2. Надання першої допомоги при ураженні струмом.


	
Електричні проводи та шнури. Провідники та ізолятори.


	

	6. Прийоми роботи з електромонтажним інструментом.


	
	1. Ознайомити з будовою, застосуванням електромонтажного інструменту.

2. Навчити прийомам роботи електромонтажним інструментом: зняттю ізоляції, окінцьовуванню, з’єднанню проводів.
	1. Будова та застосування електромонтажного інструменту.

2. Підготовка проводів до електромонтажних робіт.

3. Зняття ізоляції на проводах та окінцювання їх.

4. З’єднання проводів.
	Лабораторно-практична робота.

1. Зняття ізоляції на проводах.

2. Окінцювання проводів вилкою, петлею, тичком.

3. Правила і прийоми з’єднання проводів.

4. Правила безпеки праці при окінцьовуванні проводів.

5. Контроль якості виконаної роботи.
	
Електричні проводи, ніж, плоскогубці, круглогубці, кусачки.


	

	Модуль «Проектування та виготовлення виробів з деревини» — 18 год

	Розділ 1. Проектування та виготовлення виробів з фанери — 18 год

	7. Організація та обладнання робочого місця у столярній майстерні.


	
	1. Ознайомити учнів із призначенням, будовою столярного (комбінованого) верстата.

2. Навчити правильно організовувати робоче місце.

3. Вивчити з учнями правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці в навчальних майстернях.
	1. Призначення та будова столярного (комбінованого) верстату та його основних конструктивних елементів.

2. Організація робочого місця.

3. Правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці в шкільній майстерні з обробки деревини.
	1. Організація робочого місця.

2. Регулювання верстату відповідно до зросту учня.


	
Столярний (комбінований) верстат.


	

	8. Деревина та матеріали з неї.


	
	1. Ознайомлення учнів з породами та будовою дерева і деревини.

2. Сформувати поняття про виготовлення шпону, фанери, деревоволокнистих (ДВП) і деревостружкових (ДСП) плит, їх призначення та використання.

3. Навчити визначати породи деревини за відмінними ознаками (колір, текстура, запах).
	1. Значення деревини для народного господарства України. Охорона природи.

2. Породи дерев. Будова дерева і деревини.

3. Розміщення волокон у деревині. Текстура деревини.

4. Поняття про виготовлення шпону, фанери, ДСП, ДВП, їх призначення та використання.
	Лабораторно-практична робота.

1. Визначення порід деревини за відмінними ознаками (колір, текстура, запах).

2. Ознайомлення з особливостями шпону, фанери.


	
Зразки порід деревини. ДВП, ДСП, шпон, фанера.


	

	9. Конструювання виробів з фанери.


	
	1. Ознайомити учнів з етапами конструювання, репродуктивним відтворенням.

2. Навчити учнів розробляти конструкції з елементами розрахунку та пошуками аналогів.

3. Сформувати навички творчого характеру по зміні конструкції окремих деталей та вузлів.


	1. Етапи конструювання (формування задуму, графічний проект, пошукова конструкція — модель, макет).

2. Репродуктивне відтворення. Розробка конструкції з елементами розрахунку та пошук аналогів.

3. Визначення контурів та розмірів деталей за допомогою трьох проекцій.

4. Конструктивні зміни творчого характеру окремих деталей та вузлів.

5. Виготовлення шаблонів.
	1. Розробка креслень, ескізів, технічних рисунків інвентарю для майстерень, макетів літаків, кораблів, автомобілів.

2. Виготовлення макетів за трьома проекціями із карток-завдань.


	
Макети літаків, кораблів, автомобілів, космічних апаратів.


	

	10. Розмічання заготовок на фанері.


	
	1. Ознайомити із призначенням та будовою вимірювального і розмічального інструменту.

2. Сформувати поняття розмі​чання заготовок.

3. Навчити прийомам розмічання за шаблоном та вимірювальним інструментом.
	1. Поняття про розмічання заготовок.

2. Призначення та будова вимірювального та розмічального інструменту: лінійки, кутника.

3. Прийоми вимірювання лінійкою, кутником.

4. Поняття про припуск на розрізання та обробку.
	1. Розмічання заготовок запланованих виробів за допомогою шаблонів, кальки та копіювального паперу, розмічального інструменту.


	
Макети літаків, кораблів, автомобілів, шаблони деталей.


	

	11. Технологічний процес пиляння фанери. Прийоми пиляння лобзиком.


	
	1. Ознайомити учнів з технологічним процесом пиляння фанери.

2. Навчити учнів прийомам пиляння, правилам безпечної роботи ножівкою.

3. Ознайомити із призначенням, будовою лобзика.

4. Навчити безпечним правилам і прийомам випилювання лобзиком.


	1. Технологічний процес різання.

2. Призначення та будова ручних інструментів для пиляння фанери.

3. Призначення та будова столярної ножівки.

4. Призначення та будова лобзика.

5. Прийоми підготовки лобзика до роботи.

6. Призначення столика для випилювання.

7. Прийоми випилювання заготовок із фанери лобзиком.
	1. Вивчення будови столярної ножівки.

2. Ознайомлення з правилами і прийомами пиляння ножівкою.

3. Виконання правил техніки безпеки при пилянні.

4. Випилювання заготовок з фанери по прямолінійному та криволінійному контуру.

5. Опанування безпечними навичками при пилянні лобзиком.


	
Столярна ножівка, макети та моделі літаків, автомобілів. Лобзик, столик, струбцина, макети та моделі з фанери.


	

	12. Технологічні процеси обпилювання та шліфування.


	
	1. Ознайомити учнів із процесом обпилювання, його видами.

2. Навчити правилам і прийомам обпилювання.

3. Сформувати навички безпечної праці під час обпилювання та шліфування.


	1. Призначення процесу обпилювання.

2. Чорнове обпилювання (рашпілі, напилки, надфілі).

3. Чистова обробка (шліфувальні шкурки).

4. Прийоми обпилювання та шліфу​вання заготовок з фанери.

5. Правила безпечної праці під час обпилювання та шліфування.


	1. Обробка випиляних заготовок виробів за лініями розмітки рашпілем, напилком, надфілями.

2. Шліфування заготовок після обпилювання. Перевірка якості роботи.


	
Макети і моделі виробів з фанери.


	

	13. Технологічний процес свердління. Коловорот, ручний дриль.


	
	1. Ознайомити учнів з технологічним процесом свердління, його видами.

2. Навчити свердлити отвори коловоротом, ручним дрилем.

3. Сформувати вміння та навички безпечної праці під час свердління.


	1. Призначення технологічного процесу свердління.

2. Будова та принцип роботи коловорота, ручної дрилі.

3. Призначення і будова свердел різ​них видів: ложкового, гвинтового, центрового.

4. Правила і прийоми безпечної праці під час свердління.


	1. Свердління отворів у деталях запланованого виробу дрилем або коловоротом.

2. Опанування безпечними навичками праці при свердлінні отворів.


	
Макети літаків, автомобілів, іграшки. Коловорот, ручна дриль.


	

	14. Клейове з’єднання деталей виробу.


	
	1. Ознайомити з видами з’єднань деталей з фанери клеєм ПВА.

2. Навчити правилам і прийомам склеювання, дотримуючись правил техніки безпеки.


	1. Види з’єднань деталей з фанери клеєм ПВА.

2. Правила та прийоми склеювання.

3. Правила безпечної праці під час склеювання та остаточної обробки.


	1. Виконання клейових з’єднань з фанери клеєм ПВА.

2. Формування безпечних навиків праці під час склеювання.


	
Клей ПВА, макети літаків, автомобілів, іграшки.


	

	15. Оздоблення виробів фарбуванням та випалюванням.


	
	1. Ознайомити учнів з видами оздоблення виробів з фанери.

2. Навчити основним прийомам оздоблення: фарбуванню, випалюванню.

3. Сформувати навички безпечної праці, дотримання вимог санітарії під час оздоблення виробів.


	1. Види оздоблення виробів з фанери: фарбування та випалювання.

2. Підготовка поверхні для оздоблення.

3. Будова та правила роботи приладом для випалювання.

4. Правила техніки безпеки, санітарії та особистої гігієни під час оздоблення виробів.


	1. Виконання випалювання деталей з фанери.

2. Фарбування деталей виробу.

3. Формування навиків та прийомів безпечної праці при оздобленні.


	
Прилад для випалювання, фарби, макети машин, іграшки.


	

	Модуль «Проектування та виготовлення виробів з металу» — 16 год

	Вступ. Розділ 1. Проектування та виготовлення виробів з тонколистового металу і дроту — 16 год

	16. Організація та обладнання робочого місця у слюсарній майстерні. Види і призначення дроту.


	
	1. Ознайомити учнів з обладнанням та організацією робочого місця в слюсарній майстерні.

2. Вивчити правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці.

3. Ознайомити із призначенням, будовою слюсарного верстату та інструментами: напилком, слюсарними ножицями, молотком, кутником.

4. Вивчити види, властивості та застосування мідного, алюмінієвого та сталевого дроту.


	1. Правила внутрішнього розпорядку та безпечної праці в слюсарній майстерні.

2. Призначення, будова та застосування слюсарного верстата та інструментів: молотка, напилка. слюсарних ножиць, кутника, бородка, кернера, киянки, рисувалки.

3. Призначення та будова слюсарних пристроїв (лещата, оправки, плитки).

4. Поняття про процес виготовлення дроту.

5. Види, властивості та застосування мідного, алюмінієвого та сталевого дроту.

6. Відомості про працю робітників, які виготовляють дріт і працюють з ним.
	1. Ознайомлення з обладнанням робочого місця, будовою інструментів та пристроїв для роботи з металом.

2. Визначення видів дроту за кольором.

3. Визначення гнучкості, пружності та міцності різних видів дроту.


	
Слюсарний верстак, слюсарні інструменти та пристрої. Зразки дротів.


	

	17. Конструювання виробів із дроту.


	
	1. Ознайомити з ескізами та технічними рисунками виробів із дроту.

2. Визначити послідовність виконання виробу.


	1. Ескізи та технічні рисунки виробів із дроту.

2. Зразок виробів із дроту.

3. Послідовність виконання виробів.


	1. Виконання ескізу й технічного рисунка деталей виробів.

2. Підрахування витрат дроту на виготовлення виробу.

3. Розрахунок собівартості майбутнього виробу.
	
Зразки дроту, слюсарні інструменти, ескізи силуетів тварин, головоломки, ланцюжки.
	

	18. Технологія розмічання, різання та виготовлення виробів з дроту.


	
	1. Ознайомити учнів із прийомами вимірювання та розмічання заготовок із дроту.

2. Навчити правилам і прийомам різання дроту кусачками.

3. Визначити раціональну послідовність виготовлення виробів з дроту.

4. Сформувати поняття про контактне зварювання та паяння деталей з дроту.


	1. Призначення та будова інструментів та пристроїв для вирівнювання та гнуття дроту.

2. Прийоми вимірювання та розмічання заготовок із дроту для виготовлення окремих деталей за ескізом або технічним рисунком.

3. Прийоми різання дроту кусачками.

4. Поняття про контактне зварювання та паяння деталей із дроту.

5. Оздоблення виробів із дроту.

6. Прийоми фарбування. Правила безпечної роботи із дротом.
	1. Вирівнювання дроту за допомогою пристроїв.

2. Вимірювання та розмічання заготовок із дроту.

3. Відрізання заготовок кусачками.

4. Гнуття заготовок потрібної форми.

5. Контроль якості готового виробу.


	
Силуети тварин, ланцюжки, головоломки, кусачки, оправки, плоскогубці, круглогубці.


	

	19. Конструювання виробів з тонколистового металу.


	
	1. Сформувати поняття про виготовлення тонколистового металу.

2. Ознайомити учнів із властивостями та застосуванням тонколистового металу.

3. Навчити визначати види листового металу.


	1. Поняття про виготовлення тонколистового металу на прокатних станах.

2. Види, властивості та застосування тонколистового металу.

3. Відомості про робітників, які виготовляють листовий метал і працюють з ним.
	Лабораторно-практична робота:

1. Визначення видів листового металу (чорна та біла жерсть, алюміній, мідь, латунь).

2. Визначення твердості, гнучкості, пружності різних видів листового металу.
	
Зразки видів листового металу, молоток, керн, плоскогубці, круглогубці, оправки.


	

	20. Конструювання виробів з тонколистового металу.


	
	1. Ознайомити учнів зі зразками виробів, їх призначенням.

2. Навчити розробляти ескіз виробу та технологічну послідовність виготовлення виробу.

3. Сформувати навички підрахунку матеріалів на виготовлення виробу.


	1. Аналіз форми виробу.

2. Розробка ескізу.

3. Визначення технологічної послідовності виготовлення виробу.


	1. Вибір зразків виробів, аналіз їх форми та розмірів.

2. Виконання ескізу виробу.

3. Розробка послідовності виготовлення виробу.

4. Визначення кількості матеріалів та інструментів.


	
Зразки виробів дитячих іграшок, підставки для пензликів, коробочки для паяння.


	

	21. Технологія розмічання заготовок на листовому металі.


	
	1. Ознайомити учнів із правилами та прийомами розмічання деталей на тонкому листовому металі.

2. Навчити виконувати підготовчі роботи для розмічання (випрямлення й вирівнювання).

3. Сформувати поняття про розгортки об’ємних виробів та припуски на обробку.


	1. Поняття про розгортку об’ємних виробів з листового металу.

2. Припуски на обробку та правила економного використання тонколистового металу.

3. Прийоми розмічання деталей на тонколистовому металі.

4. Прийоми випрямлення та вирівнювання тонколистового металу за допомогою інструменту та пристроїв.
	1. Розмічання розгорток плоских та об’ємних виробів на тонколистовому металі (з попереднім виконанням розгортки на папері).

2. Випрямлення та вирівнювання заготовок.


	
Зразки виробів дитячих іграшок, шаблони.


	

	22. Технологія різання та обпилювання плоских деталей з тонколистового металу.


	
	1. Ознайомлення з особливостями прийомів різання тонколистового металу ручними і важільними ножицями.

2. Вивчити будову, призначення напилків та прийоми обпилювання плоских деталей.

3. Сформувати поняття про роботу слюсаря-жерстяника.

4. Визначити раціональну послідовність виготовлення деталей.
	1. Призначення та будова напилків, ручних та важільних ножиць.

2. Правила і прийоми різання тонколистового металу ручними і важільними ножицями та обпилювання напилками.

3. Відомості про роботу слюсаря-жерстяника.

4. Технологічна послідовність виготовлення плоских та об’ємних деталей.


	1. Тренувальні вправи з різання тонколистового металу.

2. Вирізання та обпилювання заготовок для виготовлення запланованих виробів.

3. Контроль за точністю розмірів та формою деталей з тонколистового металу.

4. Дотримання правил безпечної праці при різанні та обпилюванні тонколистового металу.


	
Зразки виробів з тонколистового металу, ручні та важільні ножиці, напилки.


	

	23. Технологія з’єднання деталей з тонколистового металу.


	
	1. Ознайомити учнів із призначенням та видами заклепкових з’єднань.

2. Навчити прийомам та особливостям з’єднання однофальцевим швом.

3. Сформувати поняття про контактне зварювання деталей з тонколистового металу та відомості про професію електрозварювальника.


	1. Прийоми та особливості з’єднання тонколистових деталей однофальцевим швом.

2. Призначення заклепкових з’єднань, види заклепок. Будова інструменту та пристроїв для заклепкових з’єднань.

3. Поняття про контактне електрозварювання.

4. Відомості про професію електрозварювальника.

5. Правила безпечної праці.


	1. Ознайомлення з будовою інструменту, обладнання, пристроїв та матеріалами.

2. Визначення раціональної послідовності з’єднань окремих деталей з тонколистового металу.

3. Виконання з’єднань однофальцевим швом та заклепками.

4. Оздоблення виробів (зачищання шліфувальною шкуркою, покриття антикорозійними матеріалами).
	
Дитячі іграшки, заклепки, пристрої для заклепування.


	

	Модуль «Технологія благоустрою і озеленення території» — 4 год

	Розділ 1. Технологія вирощування рослин — 4 год

	24. Технологія обробітку та охорони ґрунтів.


	
	1. Сформувати в учнів поняття про родючість ґрунту і технологію його обробітку.

2. Ознайомити з наявністю в Україні родючих ґрунтів.

3. Навчити виконувати операції з обробітку ґрунту: перекопувати, розпушувати, вирівнювати на шкільній ділянці.


	1. Загальні поняття про родючість ґрунту і технологією його обробітку.

2. Наявність в Україні родючих ґрунтів.

3. Умови підвищення родючості ґрунту екологічно чистими способами.

4. Охорона ґрунту від ерозій, забруднення та руйнування структури.

5. Поняття про ручні й механізовані знаряддя обробітку ґрунту.

6. Правила безпечної праці зі знаряддями обробітку ґрунту.
	1. Ознайомлення під час екскурсії до господарства з типами ґрунтів регіону, основними ґрунтообробними знаряддями та малогабаритною технікою.

2. Виконання операцій з обробітку ґрунту на шкільній ділянці: перекопування, розпушування, вирівнювання (використовуючи ручні знаряддя праці).

3. Дотримання правил охорони ґрунту та безпечної праці.


	1. Ручні знаряддя праці: лопати, граблі, розпушувачі, сапи.

2. Карта ґрунтів своєї області.


	

	25. Основи закладання зелених насаджень. Породи захисних і декоративних дерев.
	
	1. Сформувати поняття про значення зелених насаджень в житті людини.

2. Ознайомити із законодавчими актами України про розвиток і охорону зелених насаджень.

3. Навчити розрізняти районовані породи захисних і декоративних сортів.


	1. Роль і місце зелених насаджень у житті людини.

2. Взаємозв’язок ґрунтово-кліматичної зони і структури зелених насаджень.

3. Законодавчі акти України про розвиток і охорону зелених насаджень.

4. Поняття про районовані сорти захисних і декоративних насаджень, рідкісні, екзотичні кущові насадження.

5. Умови ефективного використання у насадженнях різних сортів (теплолюбні і холодостійкі, низькорослі і високорослі).

6. Досягнення вітчизняних селекціонерів по виведенню нових сортів захисних плодоягідних та декоративних рослин.
	1. Екскурсія до зеленого господарства для ознайомлення з породами декоративних і захисних насаджень свого регіону.


	
Зразки порід плодоягідних та декоративних рослин.


	

	Варіативна частина «Обробка деревини та матеріалів з неї випалюванням 
та випилюванням» — 18 год

	26. Вступ. Прилади, інструменти та матеріали.


	
	1. Ознайомити учнів з історичними відомостями про художню обробку деревини.

2. Сформувати поняття про випалювання, як один з видів художньої обробки деревини.

3. Навчити користуватися інструментами та приладами, які використовуються при випалюванні деревини.


	1. Історичні відомості про художню обробку деревини.

2. Випалювання — один з видів художньої обробки деревини, допоміжний засіб оздоблення для інших видів художньої обробки: токарних робіт, різьблення, випилювання лобзиком, плетіння з лози.

3. Призначення та прийоми роботи із приладами, інструментами та пристроями, які застосовуються під час випалювання.

4. Правила безпечної праці під час користування випалювачем.

5. Вимоги до матеріалів, призначених для випалювання.

6. Обладнання робочого місця для випалювання.
	1. Ознайомлення з виробами, оздобленими випалюванням.

2. Ознайомлення з будовою випалювача, правила безпечної праці під час користування ним.

3. Вибір матеріалів (деревина, фанера) для випалювання.


	
Зразки фанери, деревини, пристрій для випалювання.


	

	27. Підготовка матеріалів до випалювання. Способи та прийоми випалювання.
	
	1. Ознайомити учнів зі способами шліфування та випалювання кромок деталей виробу.

2. Сформувати поняття про композицію малюнка та проектування виробів.

3. Навчити способам перенесення малюнка на матеріал та способом випалювання кромок деталей виробу.


	1. Способи шліфування та вимоги до його якості.

2. Способи перенесення малюнка на матеріал.

3. Композиція малюнка та проектування виробів.

4. Створення тематики малюнка, проекту.

5. Способи випалювання кромок деталей виробу.

6. Випалювання крапками — один з найпоширеніших способів випалювання.

7. Вимоги до якості випалювання кромок деталей та випалювання крапками.
	1. Створення композиції малюнка та проектування виробів.

2. Підготовка матеріалів до випалювання.

3. Способи перенесення малюнка на матеріал.

4. Вправи крапкового випалювання на зразках, обробка кромок випалювання.


	
Рамки для картин, полички, шкатулки, наждачний папір, прилад для випалювання.


	

	28. Види випалювання. Прийоми силуетного випалювання.
	
	1. Ознайомити учнів з видами випалювання: по контуру, силуетним, декоративним, з передаванням відтінків світлотіней.

2. Сформувати поняття про використання народних орнаментів під час випалювання.

3. Навчити прийомам випалювання по контуру та силуетному випалюванню.
	1. Використання народних орнаментів під час випалювання.

2. Прийоми випалювання по контуру, вимоги до його якості.

3. Поняття про силуетне випалювання.


	1. Ознайомлення зі зразками видів випалювання.

2. Виконання вправ на випалювання по контуру.

3. Вправи на силуетне випалювання.

4. Дотримання правил безпеки праці при випалюванні.


	
Шкатулки, рамки для картин, полички, прилад для випалювання.


	

	29. Прийоми декоративного випалювання та випалювання з передаванням відтінків світлотіней.


	
	1. Ознайомити учнів із прийоми декоративного випалювання.

2. Сформулювати поняття про прийоми випалювання з передаванням відтінків світлотіней.

3. Навчити безпечним прийомам декоративного випалювання та випалювання з передаванням відтінків світлотіней.
	1. Прийоми силуетного випалювання, вимоги до якості його виконання.

2. Прийоми випалювання з передаванням відтінків світлотіней.

3. Правила безпечної праці при випалюванні.


	1. Виконання вправ на декоративне випалювання.

2. Вправи на випалювання з передаванням відтінків світлотіней.


	
Рамки картин, шкатулки, силуети тварин, прилад для випалювання.


	

	30. Види оздоблення виробів для підсилення якості випалювання.


	
	1. Ознайомити з видами оздоблення виробів для підсилення якості випалювання.

2. Навчити учнів фарбувати, лакувати, воскувати.

3. Провести захист проектів виробів.


	1. Види оздоблення виробів для підсилення якості випалювання: підфарбовування, фарбування, лакування, воскування.

2. Захист проектів виробів.


	1. Кінцеві роботи над виробами та його деталями.

2. Оздоблення виготовлених виробів воскуванням.


	
Рамки, шкатулки, силуети тварин, віск.


	

	31. Художнє випилювання лобзиком. Способи кріплення деталей виробу під час випилювання.


	
	1. Ознайомити учнів з художнім випилюванням лобзиком та способами з’єднання деталей виробу.

2. Навчити учнів готувати матеріали та інструмент, робоче місце для випилювання.

3. Сформувати практичні навички та вміння по чорновому та чистовому з’єднанню деталей.


	1. Художнє випилювання лобзиком — один з видів різьби по дереву.

2. Наскрізне пропилювання.

3. Матеріали, що використовуються для випилювання: деревина, фанера.

4. Інструменти та пристрої. Обладнання робочого місця для випилювання.

5. Призначення, будова електролобзика, прийоми користування ним.

6. З’єднання деталей виробу на засіках і пазах за допомогою накладок та зшивання.

7. Чорнове з’єднання деталей виробу.

8. Припасовування виробу за допомогою ножа, рашпіля, надфіля, шліфувального паперу.

9. Чистове з’єднання.
	1. Ознайомлення з виробами, виготовлених випилюванням.

2. Підготовка матеріалів до випилювання.

3. Ознайомлення зі способами з’єднання деталей виробу при випилюванні.

4. Виконання вимог до якості чорнового та чистового з’єднання деталей виробу.


	
Силуети тварин, рамки, шкатулки, підставки для книг, лобзик, електролобзик.


	

	32. Основні прийоми випилювання. Ажурне випилювання.


	
	1. Ознайомити учнів з ажурним випилюванням.

2. Навчити учнів випилювати пряму та хвилясту лінії, тупі та гострі кути, шипи та пази.


	1. Правила випилювання прямої та хвилястої лінії, тупих та гострих кутів, шипів і пазів.

2. Прийоми зачищання. Кінцеве зачищання деталей виробу перед складанням та оздобленням.

3. Порядок виконання операцій під час ажурного випилювання.

4. Досягнення міцності та якості виробу під час випилювання та зачищення пропилів.
	1. Виконання основних прийомів випилювання.

2. Зачищання пропилів та кінцева обробка деталей виробу.

3. Тренувальні вправи на ажурне випилювання та зачищення пропилів.


	
Силуети тварин, рамки, полички, лобзик.


	

	33. Принципи композиції випиляних виробів. Художні засоби композиції пропилюваних виробів.


	
	1. Ознайомлення з видами композицій випиляних виробів.

2. Сформувати конструкцію виробу.

3. Навчити виконувати підготовчі роботи до випилювання деталей виробу.


	1. Плоскі вироби. Вироби, деталі яких взаємно перехрещуються. Багатогранні вироби у формі геометричних фігур. Вимоги овальної форми.

2. Вимоги до якості виробу: зручність у користуванні, міцність, якість, естетика.

3. Основне і другорядне в композиції малюнка.

4. Пропозиції співвідношення частин, ширини до висоти і довжини деталей виробу.

5. Випалювання — засіб для збагачення конструкції та форми. 

6. Створення тематики малюнка, виробу.
	1. Ознайомлення з видами композицій випиляних виробів, їх практичним застосуванням відповідно до призначення.

2. Вибір конструкції, від якої залежить міцність за практичного використання.

3. Створення композиції виробу. Розмежування його на деталі.

4. Підготовчі роботи до випилювання деталей виробу.


	
Силуети тварин, шахи, шкатулки.
	

	34. Види пропилювальних малюнків. Вплив оздоблення на якість виробу.


	
	1. Ознайомити учнів з видами пропилювальних малюнків.

2. Сформувати поняття про вплив оздоблення на якість виробу.

3. Навчити виготовляти вироби зі застосуванням контрастів деталей, а також оздоблювати деталі.

4. Провести захист проекту.


	1. Видові — випиляні картинки, що вписуються у звичайну геометричну форму (кола, прямокутника, еліпса) та орнаменти.

2. Орнаментальні малюнки.

3. Контраст — способи протиставлення різних матеріалів та видів обробки.

4. Застосування контрасту для підсилення чіткості деталей виробу.

5. Співвідношення несучих і несених деталей виробу та їх значення у досягненні міцності якості виробу.

6. Використання форм природи для створення малюнків з дотриманням специфіки випилювання.

7. Вимоги до якості оздоблення. Правила санітарії та гігієни робочого місця під час оздоблення.

8. Оздоблювальні матеріали та їх застосування.

9. Види оздоблення: воскування, лакування.

10. Види лаків і способи їх нанесення на деталі виробу.

11. Полірування та фарбування.
	1. Виготовлення виробу із застосуванням контрастів деталей.

2. Оздоблення деталей виробу із застосуванням одного із способів оздоблення.

3. Кінцеві роботи над виробом.

4. Захист проекту.


	
Шахи, силуети тварин, шкатулки, рамки, лаки, фарби, віск.
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